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Assador de Frangos Elétrico 5 Espadas

Informacoes do Produto

SKU: MS1102.51.047 Modelo: 5 EEN

Marca: Mcm EAN: N/D

Imagens do Produto
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Marca Mcm
Modelo 5 EEN

Descricao Resumida



Assador elétrico profissional com 5 espadas, garantindo assados uniformes e eficientes.

Ideal para restauragdo, com facil limpeza e alta durabilidade.

Descricao Completa

Concebido para operacdes de restauracdo exigentes, este equipamento de assar frangos elétrico
oferece uma solucdo de alta performance para cozinhas profissionais. A sua construcao robusta e o
design eficiente garantem um aproveitamento maximo da energia, tornando-o uma escolha ecolégica

e econdémica para 0 seu negocio.

Permite um assado completamente uniforme, crucial para a qualidade e apresentacdo dos alimentos.
A manutencdo é simplificada através de pinhdes em aco de facil aperto e chapas extrativeis, que
direcionam a gordura de forma eficaz para o tabuleiro de grandes dimensfes (870x295x50 mm),
facilitando a limpeza e prolongando a vida util das resisténcias.

Assador de frangos elétrico — Assador Elétrico — Principais Vantagens

e Facil Limpeza: Chapas extraiveis desenhadas para desviar a gordura das resisténcias,
simplificando a higienizacgéo.

e Assado Uniforme: Garante uma cozedura homogénea e perfeita em todos os frangos,
melhorando a qualidade do servigo.

e Eficiéncia Energética: O design sem regulacdo de ar primario assegura 0 maximo
aproveitamento da energia elétrica, otimizando os custos operacionais.

e Durabilidade: Componentes de alta qualidade, como pinhdes em aco e resisténcias com ligacao
sem apertos, garantem longa vida util.

e Elevada Capacidade: Equipado com 5 espadas em inox de 6 pingas, permite assar um grande
volume de frangos simultaneamente.

Aplicacdes Profissionais

Este equipamento € ideal para uma vasta gama de estabelecimentos que requerem uma solucao
eficiente para a preparacdo de frangos assados. E perfeito para restaurantes, take-aways,
rotisserias, supermercados com secc¢do de confecéo e cantinas que procuram otimizar a produgéo e
garantir a satisfacédo dos seus clientes com um produto de exceléncia. A sua capacidade e facilidade
de operacdo tornam-no uma adicao valiosa para qualquer cozinha com elevado volume de producao.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe



Tipo de Energia Elétrico

Numero de Espadas 5 espadas de inox com 6 pincas cada

Dimensdes do Tabuleiro 870x295x50 mm (Comprimento x Largura x Altura)
Mecanismo das Resisténcias Ligacdo sem apertos para dilatacéo

Limpeza Chapas extraiveis entre resisténcias
Aproveitamento de Energia Maximo aproveitamento (ecoldgico)

Material dos Pinhdes Aco

Dimensdes (LPA) 1100x480x1300 mm

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade de frangos que este assador consegue preparar?
Este equipamento possui 5 espadas com 6 pincas cada, permitindo assar um nimero consideravel
de frangos de uma so6 vez, ideal para cozinhas com elevada procura.

Como é feita a limpeza do equipamento?

A limpeza é facilitada pelas chapas extraiveis localizadas entre as resisténcias, que direcionam a
gordura para um tabuleiro de grandes dimensfes, evitando o contacto com as resisténcias e
simplificando a remocéao de residuos.

Este assador € eficiente em termos de consumo energético?
Sim, o design sem regulacdo do ar primério foi concebido para maximizar o aproveitamento da
energia elétrica, o que se traduz em maior eficiéncia e redugdo dos custos operacionais.

O assado é uniforme em todas as espadas?
Com certeza, o sistema elétrico e a disposicao das espadas garantem um assado perfeitamente
uniforme em todos os frangos, assegurando sempre um resultado de qualidade.

Quais sao as dimensdes do tabuleiro de recolha de gorduras?
O tabuleiro de recolha de gorduras tem dimensfes generosas de 870mm de comprimento, 295mm
de largura e 50mm de altura, o que facilita a gestao de grandes volumes de assados.



