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Carro de Conservacao de Quentes 10 GN2/1

Informacoes do Produto

SKU: MS1070.462.001 Modelo: CCQ-10.2

Marca: Magnus EAN: N/D

Especificacoes

Marca Magnus

Modelo CCQ-10.2

Descricao Resumida



Carro térmico em aco inoxidavel para 10 GN2/1. Isolamento eficiente, termdstato digital

e rodizios com travao. Ideal para catering e buffets.

Descricao Completa

Carro Quente — Principais Vantagens

Este armario térmico avancado foi concebido para manter as suas refeicbes pré-preparadas a
temperatura ideal para servir, garantindo que a qualidade e a frescura dos alimentos sédo
preservadas. ldeal para operacdes de catering, eventos e estabelecimentos de restauracdo com

grande volume.

A estrutura de parede dupla, com isolamento ecolégico de poliuretano isento de CFC e uma
densidade de 40 Kg/m3, assegura uma eficiéncia térmica superior. Fabricado inteiramente em acgo
inoxidavel, garante durabilidade e facilidade de higienizacdo numa cozinha profissional.

Aplicacbes Profissionais

Um equipamento versatil para a sua cozinha industrial. E a solucdo perfeita para buffets, hotéis,
refeitdrios e qualquer servico de alimentacdo que exija a manutencdo de grandes quantidades de
alimentos quentes sem comprometer a sua qualidade. A mobilidade facilitada pelos rodizios
giratérios com travao permite um transporte seguro entre diferentes areas de servico.

Com um terméstato digital que permite controlar a temperatura entre 30 °C e 90 °C, e o sistema anti-
onda no tabuleiro de evaporacéo, este carro de transporte de alimentos € indispensavel para otimizar
o fluxo de trabalho e a satisfagédo dos clientes.

Caracteristicas Técnicas

Capacidade 10 tabuleiros GN2/1 (n&o incluidos)
Isolamento Poliuretano injetado, livre de CFC, 40 Kg/m3
Construcao Aco inoxidavel
Controlo de , -
Termostato digital 30 °C - 90 °C

Temperatura

. 4 rodizios giratérios @ 160 mm (2 com travdo), para-choques de
Mobilidade

borracha



Humidade Tabuleiro de evaporacao de 4gua com sistema anti-onda
Aquecimento Dois aquecedores elétricos de ar forcado por compartimento

Seguranca Sistema de auto-proteccéo dos elementos de aquecimento

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade maxima de tabuleiros que este carro pode acomodar?
Este carro foi projetado para acomodar até 10 tabuleiros Gastronorm GN2/1, permitindo o transporte
e a conservacao de grandes volumes de alimentos.

O isolamento do carro é seguro para o ambiente?
Sim, o carro possui um isolamento ecolégico de poliuretano injetado, totalmente livre de CFC, o que
o0 torna uma opcao ambientalmente responsavel.

Como é controlada a temperatura e qual a sua amplitude?
A temperatura é controlada através de um terméstato digital, que oferece uma amplitude de 30 °C a
90 °C, ideal para manter diversos tipos de alimentos quentes.

Este equipamento é facil de movimentar em ambientes profissionais?
Absolutamente. Esta equipado com 4 rodizios giratérios de @ 160 mm, sendo dois deles com
travoes, e para-choques de borracha especiais, garantindo um transporte suave e seguro.

Como este carro mantém a humidade dos alimentos para evitar que sequem?
O carro incorpora um tabuleiro de evaporacdo de agua com um sistema anti-onda, que ajuda a
manter os alimentos himidos e a prevenir a sua secagem durante 0 armazenamento e transporte.



