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Carro Frigorifico GN2/1 com 17 Grelhas

Informacoes do Produto

SKU: MS1070.462.004 Modelo: CCF-5.2

Marca: Magnus EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Magnus

Modelo CCF-5.2

Descricao Resumida




Carro frigorifico profissional em ago inox, capacidade para 17 grelhas GN2/1. Ideal para

conservacao e servigo de alimentos frios.

Descricao Completa

Carro frigorifico GN2/1 — Carro Frigorifico — Principais Vantagens

Este armario refrigerado mével é uma solucdo excecional para a conservacdo e 0 servico de
alimentos frios pré-preparados em cozinhas profissionais e estabelecimentos hoteleiros. Concebido
para complementar ou até substituir uma camara frigorifica, este equipamento sobre rodas permite
uma flexibilidade operacional superior, adaptando-se as necessidades dinamicas dos servigos de
restauracdo. A sua construcdo robusta em aco inoxidavel assegura durabilidade e facilidade de
limpeza, fundamentais em ambientes de elevada exigéncia e de trafego intenso.

Equipado com um sistema de refrigeracédo ventilada, este refrigerador gastronémico mantém uma
temperatura homogénea e constante, crucial para a seguranca alimentar. O controlo eletrénico com
leitura digital facilita a monitorizacdo e ajuste preciso da temperatura, enquanto o ciclo de
descongelacdo automatico otimiza o desempenho e minimiza a intervencdo manual. As suas
dobradicas com fecho automético, abaixo de 90 graus, previnem perdas energéticas, garantindo
eficiéncia operacional e poupanca de custos. A fechadura com chave garante a seguranca dos
produtos armazenados, um aspeto vital em qualquer negocio.

AplicacOes Profissionais

Ideal para cozinhas de restaurantes, catering, hotéis, cantinas e qualquer servi¢o de alimentagéo que
exija a conservacao e transporte eficiente de grandes volumes de alimentos refrigerados. Este carro
é perfeito para eventos, buffets, ou como extenséo de armazenamento durante os picos de servico.
A sua mobilidade, garantida por rodizios giratérios com travdo e para-choques de borracha, permite
posiciona-lo facilmente onde for mais necessario, otimizando o fluxo de trabalho e a acessibilidade
aos ingredientes.

A capacidade para 17 grelhas GN2/1 com espacamento de 60 mm é ideal para a organizacdo de
diversos tipos de alimentos, desde preparacfes em grande escala até componentes individuais de
pratos. As cinco grelhas incluidas permitem comecar a operar de imediato, e o isolamento ecol6gico
de poliuretano injetado sem CFC sublinha o compromisso com a sustentabilidade e a eficiéncia
energética. A sua versatilidade torna-o indispensavel para chefs e gerentes que procuram solucdes
praticas e de alta qualidade para a cadeia de frio.

Caracteristicas Técnicas



Caracteristica Detalhe

Tipo de Produto Carro para conservacao de frios
Capacidade de Grelhas 17 GN2/1 (5 grelhas incluidas)

Distancia entre Grelhas 60 mm

Controlo de Temperatura Eletrénico com leitura digital

Refrigeracao Unidade incorporada com ventilador
Isolamento Poliuretano injectado, sem CFC (40 Kg/m3)
Material Aco inoxidavel

Caracteristica da Porta Dobradicas com fecho automatico (<90°)
Seguranca Fechadura com chaves

Mobilidade 4 rodizios giratérios @ 125 mm (2 com travdes)
Protecéo Para-choques de borracha em cada canto
Dimensbes (LPA) 826x866x1875 mm

Perguntas Frequentes

1. Este carro pode substituir completamente uma camara frigorifica?

Este equipamento é ideal para complementar ou, em certos contextos de menor volume, substituir
uma camara frigorifica. Oferece flexibilidade e mobilidade para conservar alimentos frios pré-
preparados, mas a sua adequacao como substituto total dependera das necessidades especificas de
armazenamento e volume do seu estabelecimento.

2. Qual o tipo de isolamento utilizado neste carro refrigerado?

Este armario frigorifico dispde de um isolamento ecolégico de poliuretano injetado, com uma
densidade de 40 Kg/m3, totalmente livre de CFC. Esta caracteristica assegura uma excelente
eficiéncia térmica e um impacto ambiental reduzido, mantendo os alimentos a temperatura desejada
COm menor consumo energético.

3. E facil mover este equipamento na cozinha ou em eventos?

Sim, o carro esta equipado com quatro rodizios giratérios robustos de @ 125 mm, dois dos quais com
travBes para garantir estabilidade quando parado. Adicionalmente, possui para-choques de borracha
em cada canto, protegendo tanto o equipamento como as suas instalagdes durante o transporte.

4. As grelhas GN2/1 estéo incluidas ou devem ser adquiridas separadamente?
O carro tem a capacidade maxima para 17 grelhas GN2/1, sendo que cinco grelhas ja estdo



incluidas na compra do produto. Isto permite uma utilizacdo imediata e a facil integracdo com os
seus tabuleiros Gastronorm existentes, se aplicavel, optimizando o espaco de armazenamento.

5. Como é feito o controlo da temperatura e do ciclo de descongelacdo?

O controlo da temperatura e do ciclo de descongelacdo € realizado através de um painel eletrénico
de leitura digital, que oferece precisao e facilidade de operacao. Este sistema intuitivo permite ajustar
e monitorizar as condi¢des internas, garantindo a conservacéo ideal dos seus produtos com minima

preocupacao.



