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Fritadeira Industrial a Gas de Bancada 8L

Informacoes do Produto

SKU: MS1160.834.001 Modelo: FG8T

Marca: Magnus EAN: N/D

Imagens do Produto

~

Especificacoes

Marca Magnus

Modelo FG8T

Descricao Resumida



Fritadeira industrial a gas de 8 litros para bancada. Construgdo em aco inox com zona

fria, queimadores potentes e drenagem de 6leo com seguranca.

Descricao Completa

Fritadeira a Gas — Principais Vantagens

Equipe a sua cozinha profissional com esta fritadeira industrial a gas de 8 litros, concebida para um
rendimento superior e resultados de fritura impecaveis. A sua concecao robusta em aco inoxidavel
garante durabilidade e facilidade de limpeza, fundamentais em ambientes de alta exigéncia. Aprecie
a "zona fria" inovadora e o sistema de drenagem de 6leo com torneira de seguranca, que prolongam
significativamente a vida util do dleo e otimizam os custos operacionais.

AplicacOes Profissionais

Este equipamento de confecdo € ideal para restaurantes, snack-bares, rulotes de comida e qualquer
estabelecimento de hotelaria que necessite de uma solucéo eficiente e fiavel para frituras. A sua
capacidade de 8 litros é perfeita para um volume de producdo médio, permitindo preparar uma
variedade de alimentos, desde batatas fritas crocantes a saborosos rissois e outras iguarias. A
facilidade de instalacdo em qualquer mesa de trabalho existente complementa a sua versatilidade.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Tipo de Energia Gas
Capacidade da Cuba 8 Litros
Instalacéo Bancada
Material da Estrutura Aco Inoxidavel
Temperatura Maxima 180°C

Caracteristicas Inovadoras =~ Cuba com filtro e "zona fria"
Segurancga Torneira com dispositivo de seguranca para drenagem do 6leo

Equipamentos Incluidos Isqueiro, chama piloto, cesto, chaminé de ventilacédo, pés ajustaveis



Caracteristica Detalhe

Dimensbes (LPA) 250x700x325/505 mm

Perguntas Frequentes

Qual aimportéancia da "zona fria" numa fritadeira industrial?
A "zona fria" no fundo da cuba ajuda a recolher os residuos de alimentos, evitando que se queimem
e contaminem o 6leo, o que prolonga a sua durabilidade e melhora a qualidade das frituras.

Como é feita a drenagem do 6leo nesta fritadeira?
Esta fritadeira esta equipada com uma torneira em aco inoxidavel e um dispositivo de seguranca,
permitindo uma drenagem do 6leo rapida e segura apos a utilizacao.

E facil limpar esta fritadeira?
Sim, a estrutura em aco inoxidavel e os componentes removiveis, como 0 cesto e a cuba com filtro,

tornam a limpeza e manutencao diarias bastante simples e eficientes.

Posso utilizar esta fritadeira para diferentes tipos de alimentos?

Com a sua capacidade de 8 litros e controlo preciso de temperatura até 180°C, esta fritadeira é
versatil e adequada para fritar uma vasta gama de produtos, desde carnes a vegetais e massas
fritas.

Os pés sao ajustaveis no caso de superficies irregulares?
Sim, o equipamento inclui pés ajustaveis, garantindo estabilidade e adaptacéo a diferentes niveis de
bancadas de trabalho na sua cozinha.



