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Placa de Inducdo Wok Tétil para Bancada

Informacoes do Produto

SKU: MS1169.412.008 Modelo: WINCT 5000 TT

Marca: Nts Japan EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Nts Japan

Modelo WINCT 5000 TT

Descricao Resumida



Placa de inducdo wok tatil para bancada, ideal para cozinhas profissionais. Estrutura

em aco inoxidavel com visor LED e pés de aluminio.

Descricao Completa

Placa Inducdo Wok — Principais Vantagens

Concebida para cozinhas profissionais exigentes, esta placa de confecdo de indugdo tipo wok
proporciona eficiéncia superior e controlo preciso. A tecnologia de indugcédo garante um aquecimento
rapido e uniforme, ideal para a preparacao de pratos asiaticos e outras iguarias que requerem
cozedura a alta temperatura. A estrutura robusta em ago inoxidavel assegura durabilidade e permite
uma limpeza facil, essencial para manter os padrdes de higiene. Os pés de aluminio oferecem
estabilidade e adaptabilidade a diferentes superficies de trabalho.

Aplicacdes Profissionais

Este fogdo industrial wok € a solucdo perfeita para restaurantes, take-aways e outros
estabelecimentos de restauracdo rapida que procuram otimizar a sua area de confecdo. A sua
versatilidade permite cozinhar uma ampla variedade de pratos, desde salteados intensos a sopas e
molhos, com maxima eficiéncia energética. A sua facil instalacdo em bancadas liberta espaco,
transformando qualquer area num ponto de producao culinaria de alto desempenho. A sua equipa vai
beneficiar da intuitividade do controlo tatil e do visor LED para uma operagcdo sem complicacées.

Caracteristicas Técnicas

Dimensdes (LPA) 398x515x183 mm

Controlo Tétil com Visor LED

Material da Estrutura Aco Inoxidavel

Protecéo Dupla protecédo das placas eletrénicas
Ventilacédo Filtro de protecdo do ventilador incluido
Pés Aluminio

Perguntas Frequentes



P: Esta placa wok é adequada para uso continuo em cozinhas com muito movimento?

R: Sim, a placa de inducdo wok foi projetada para durabilidade e desempenho em ambientes
profissionais, suportando o uso intensivo didario e as exigéncias da restauragado. A sua construcao em
aco inoxidavel garante maior longevidade.

P: Como é efetuada a limpeza e manutencéao desta placa de inducéo?

R: A superficie lisa do controlo tatil e a estrutura em aco inoxidavel permitem uma limpeza rapida e
higiénica. Basta utilizar um pano humido e detergente suave para remover residuos alimentares,
garantindo a sua pronto-utilizagéo.

P: A placa de indu¢cdo Wok consome muita energia?

R: As placas de inducdo sdo conhecidas pela sua eficiéncia energética superior, convertendo a maior
parte da energia em calor diretamente para a panela. Isso significa que a placa aquece mais
rapidamente e utiliza menos eletricidade em comparagcdo com outros métodos de confecgéo.

P: Quais os tipos de panelas que podem ser usadas com esta placa?

R: Esta placa de inducao é compativel com panelas e woks de fundo plano que sejam de material
ferromagnético, como ferro fundido, aco inoxidavel com base magnética ou panelas especificas para
inducéo.

P: Esta placa wok possui alguma funcionalidade de seguranca adicional?

R: Sim, o equipamento esta equipado com dupla protecéo das placas eletrénicas, o que aumenta a
seguranca operacional. Além disso, o filtro de protecao do ventilador contribui para a longevidade do
aparelho e para um funcionamento mais seguro em ambientes de cozinha.



