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Mesa Refrigerada Baixa 4 Portas Inox 2500x750x600mm

Informacoes do Produto

SKU: EUMB-2500 Modelo: MB-2500
Marca: N/D EAN: N/D
Dimensdes: 2500 x 750 x 600 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Modelo MB-2500

Descricao Resumida



Mesa refrigerada de baixa altura com 4 portas em aco inox de 2500x750x600mm. Ideal
para conservacdo de alimentos em cozinhas profissionais e espacos de restauragao.

Com pés regulaveis e termostato digital para controlo preciso.

Descricao Completa

Mesa Refrigerada Industrial — Principais Vantagens

A Mesa Refrigerada Baixa de 4 Portas em Inox € um equipamento indispensavel para qualquer
cozinha profissional, garantindo a conservacao ideal dos seus alimentos. Com o seu design robusto
e construcédo integral em aco inoxidavel, esta mesa de frio destaca-se pela durabilidade e facilidade
de limpeza, tornando-a perfeita para ambientes exigentes como restaurantes, hotéis e pastelarias.

Gracgas ao seu eficiente sistema de refrigeracéo e isolamento em poliuretano expandido, esta mesa
refrigerada assegura uma temperatura consistente e econdmica, essencial para a frescura dos
produtos pereciveis. Os estantes interiores plastificados e regulaveis em altura oferecem
versatilidade para organizar diversos tipos e tamanhos de artigos, facilitando o acesso e a otimizacao

do espaco na bancada de trabalho.

Aplicacdes

Este armério refrigerado é ideal para uma variedade de aplicacbes no setor da hotelaria e
restauracéo. E a solucéo perfeita para:

e Restaurantes e Cozinhas Industriais: Conservacdo de ingredientes frescos e pré-
preparados, mantendo-os & méo durante o servico.

o Pastelarias e Padarias: Armazenamento de massas, cremes e outros produtos que
exigem refrigeracdo constante.

e Bares e Cafetarias: Suporte para bancadas de preparacgdo, garantindo a organizagao e
a temperatura adequada de bebidas e snacks.

e Catering e Eventos: Facilita a logistica e a manutencédo da qualidade dos alimentos em

grandes eventos, onde a eficiéncia € crucial.

Caracteristicas Técnicas

Material Exterior e o
_ Aco Inoxidavel
Interior:



Material Traseira: Chapa galvanizada

Pés: Regulaveis em altura

Isolamento: Poliuretano expandido

Controlo de o

Temperatura: Termostato digital

Descongelagéo: Automatica (por termostato digital)

Interruptor Geral: Com indicador de funcionamento

Tabuleiro Evaporativo: Aco inoxidavel

Compressor: Hermético de condensacéo ventilada

. 4, com puxador tradicional e dobradica pivotante com bloqueio
de abertura

Estantes Interiores: 3, plastificados e regulaveis em altura

Dimensdes (CxPxA): 2500x750x600mm

Evaporador: Estéatico



