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Mesa Refrigerada Baixa 5 Portas, 3000x750x600mm

Informacoes do Produto

SKU: EUMB-3000 Modelo: N/D

Marca: N/D EAN: N/D

Imagens do Produto

Descricao Resumida

Mesa refrigerada baixa industrial com 5 portas em ago inox de 3000x750x600mm. Ideal

para restaurantes e cozinhas profissionais, oferece controlo digital de temperatura.

Descricao Completa



Mesa Refrigerada Baixa Industrial — Principais Vantagens

Descubra a eficiéncia superior da nossa mesa refrigerada baixa, ideal para qualquer cozinha
profissional ou espago de restauracdo. Este equipamento de frio garante a conservacéao ideal dos
seus ingredientes, mantendo-os frescos e seguros, o que se traduz numa melhor qualidade dos seus
pratos e maior satisfacdo do cliente. A sua construcdo robusta em aco inoxidavel assegura
durabilidade e facil limpeza, essenciais para o ritmo acelerado do seu restaurante. A prateleira
refrigerada com acesso facil através das cinco portas proporciona uma organizagao intuitiva e rapida,
otimizando o fluxo de trabalho.

Equipada com um sofisticado termostato digital, esta bancada de frio permite um controlo preciso da
temperatura e dos descongelagédo, cruciais para a seguranca alimentar. O design funcional, com pés
regulaveis em altura, adapta-se perfeitamente as necessidades ergondmicas da sua equipa,
reduzindo o esforco e aumentando a produtividade. Além disso, a bandeja evaporativa em aco
inoxidavel e o isolamento de poliuretano expandido sdo sin6nimos de eficiéncia energética e
desempenho consistente. Invista numa solucéo de refrigeracdo que combina inovacao, praticidade e
um bom retorno do seu investimento.

Aplicacbes

Esta mesa refrigerada baixa é a solucdo perfeita para uma vasta gama de estabelecimentos, desde
restaurantes de alta gastronomia a cozinhas de hotelaria movimentadas. E igualmente indispensavel
em pastelarias e padarias que necessitam de manter ingredientes frescos a mao. Devido a sua
capacidade e design prético, adapta-se perfeitamente a linhas de producdo em cozinhas centrais,
bem como a estabelecimentos de catering e snack-bares que procuram otimizar o espaco sem
comprometer a capacidade de refrigeracao.

Caracteristicas Técnicas

Material exterior e o
Aco Inoxidavel

interior

Material traseira Chapa Galvanizada
Pés Regulaveis em altura
Isolamento Poliuretano expandido
Controlo de

Termostato digital
Temperatura



Descongelagéo
Interruptor geral
Bandeja evaporativa

Compressor

Portas

Estantes interiores

Dimensdes (LXPxA)

Evaporador

Termostato digital

Com indicador de funcionamento
Aco inoxidavel

Hermético de condensacdao ventilada

5, com tirador tradicional e bisagra pivotante com bloqueio de
abertura

3, plastificadas e regulaveis em altura
3000x750x600mm

Estatico



