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Acesso rapido
ao produto

Armário Refrigerado HC 4 Portas Inox

Informacoes do Produto

SKU: EU1011 Modelo: N/D

Marca: N/D EAN: N/D

Descricao Resumida

Armário refrigerado profissional em aço inoxidável com 4 meias portas. Ideal para

cozinhas exigentes para conservar alimentos e bebidas.

Descricao Completa

Armário Refrigerado Inox — Principais Vantagens

Este robusto armário refrigerador, construído em aço inoxidável de alta qualidade, é a solução ideal

para a conservação de alimentos em qualquer cozinha profissional. Com um design pensado para a

eficiência e durabilidade, garante a máxima frescura aos seus produtos e otimiza o fluxo de trabalho

no seu restaurante ou hotel. A estrutura compacta e o isolamento de poliuretano asseguram um

desempenho térmico superior, reduzindo o consumo energético e protegendo o ambiente. Cada

detalhe foi concebido para suportar o uso intensivo diário e as exigências da indústria hoteleira,

desde as portas com sistema de retorno automático até ao fácil acesso para limpeza.

Aplicações



Este equipamento é versátil e adapta-se perfeitamente a diversos ambientes, desde restaurantes

movimentados à hotelaria de luxo. A sua ampla capacidade e o controlo preciso de temperatura são

ideais para a conservação de matérias-primas frescas, produtos semi-preparados ou até mesmo

bebidas em grandes volumes, mantendo a temperatura uniforme e controlada. A iluminação interior

facilita a visualização e seleção dos artigos, tornando-o um componente essencial para a

organização e eficiência da sua cozinha.

Características Técnicas

Característica Detalhe

Estrutura
Compacta, totalmente injetada com painéis exteriores em aço

inoxidável

Material (Interior e

Exterior)
Aço inoxidável

Portas
Quatro portas parciais com puxador incorporado em aço

inoxidável, sistema de retorno automático e fixação de abertura

Interior Uniões curvas para facilitar a limpeza

Iluminação Luz interior

Prateleiras
Varas plastificadas, facilmente desmontáveis para limpeza,

sistema de cremalheira para suporte e regulação

Pés Aço inoxidável, reguláveis em altura

Contrapuertas Aço inoxidável

Unidade Condensadora Hermética com condensador ventilado

Evaporação Água

Descongelação
Automática

Isolamento Poliuretano injetado, livre de CFC, com densidade de 40 Kg/m³

Controlo Eletrónico de temperatura e descongelação com visor digital

Dotação Três grelhas por corpo



Característica Detalhe

Temperatura de

Trabalho
Com temperatura ambiente de 38ºC


