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Acesso rapido
ao produto

Hotte Exaustora Profissional Inox 1200x790x665mm

Informacoes do Produto

SKU: EUCMJ120 Modelo: N/D

Marca: N/D EAN: N/D

Descricao Resumida

Hotte exaustora de parede em aço inox AISI-304, 1200x790x665mm. Estrutura soldada

e diáfana para fácil limpeza. Ideal para cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Hotte Exaustora Profissional — Hotte Exaustora — Principais Vantagens

Concebida para otimizar o ambiente da sua cozinha profissional, esta hotte exaustora não só garante

a remoção eficiente de fumos e vapores, como também se destaca pela sua construção robusta.

Fabricada em aço inoxidável AISI-304 de alta qualidade, esta capota oferece durabilidade excecional

e resistência superior à corrosão, sendo um investimento a longo prazo para o seu negócio. As suas

características de design, como as soldaduras completas e os cantos dobrados, asseguram uma

limpeza fácil e uma higiene impecável, essencial para cumprir as normas HACCP. A estrutura

diáfana sem montantes intermédios facilita uma manutenção sem esforço, permitindo que a sua

equipa se concentre na preparação dos alimentos com maior eficiência. Um bom sistema de apanha-

fumos ajuda a manter a qualidade do ar, protegendo a saúde dos seus colaboradores e

proporcionando um ambiente de trabalho mais agradável.



Aplicações

Esta campânula é ideal para uma vasta gama de estabelecimentos, desde restaurantes

movimentados e cafetarias atarefadas a cozinhas de hotéis e cantinas industriais. A sua elevada

capacidade de extração torna-a perfeita para áreas onde se processam grandes volumes de

alimentos, garantindo que o seu espaço de trabalho permaneça livre de odores e fumos indesejados.

É uma solução robusta para qualquer cozinha que necessite de um exaustor fiável e de alto

desempenho, contribuindo para um ambiente de trabalho mais limpo e seguro. A versatilidade desta

coifa permite a sua integração em diversos layouts de cozinha profissional.

Características Técnicas

Material de

Construção
Aço Inoxidável AISI-304

Dimensões (CxPxA) 1200x790x665mm

Estrutura Soldada completamente, sem montantes intermédios

Cantos Dobrados e chafados

Drenagem
Coletor em forma de U com sistema de drenagem e tampão

roscado

Filtros Inclinados Sim (filtros de lamas de aço inoxidável não incluídos)

Conformidade Cumpre todas as normativas vigentes

Focos LED (Opcional) 2 focos LED embutidos por metro linear, com cabo e ficha direta


