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Hotte Industrial snack 1000x790x665mm com Turbina

Informacoes do Produto

SKU: EUCMJ100-TRAD-T Modelo: N/D

Marca: N/D EAN: N/D

Descricao Resumida

Hotte industrial de 1000x790x665mm em ago inox AISI-304, ideal para cozinhas

profissionais. Com turbina e facil limpeza. Filtros nao incluidos.

Descricao Completa

Hotte Industrial — Principais Vantagens

Esta hotte industrial foi desenhada para cozinhas profissionais exigentes, garantindo uma exaustéo
eficaz de fumos e vapores. Fabricada em aco inoxidavel AlSI-304 de alta qualidade, a sua
durabilidade e resisténcia a corrosdo sdo incomparaveis, tornando-a perfeita para ambientes
intensivos como 0 seu restaurante ou cafetaria. A sua turbina integrada assegura um desempenho
superior na remocao de odores e particulas.

O design desta coifa é pensado na facilidade de limpeza, com uma estrutura diafana que evita a
acumulacao de sujidade e facilita 0 acesso a todas as superficies. Inclui coletroes em forma de U
soldados para uma fixacdo segura dos filtros e um sistema de drenagem com tampé&o roscado de
grandes dimensdes, otimizando a manutencgéo diaria. Um sistema de extractor hood que atende a

todas as normativas vigentes.



Com cantos dobrados e chafados, esta campéanula oferece uma seguranca acrescida, prevenindo
cortes e garantindo um manuseamento seguro na sua cozinha. E uma solucdo robusta e fiavel para
manter o ar puro e agradavel, melhorando as condi¢des de trabalho da sua equipa e a experiéncia
dos seus clientes. Tenha um sistema de apanha fumos que faca a diferenca no seu negocio.

Adicionalmente, se optar pela instalacdo de luzes, este sistema de exaustor sera entregue com 2
focos LED embutidos por metro linear e um cabo com ficha direta, pronto a usar. Transforme a sua
area de confecdo com uma solucéo de exaustao eficiente e bem iluminada.

Aplicacdes

Este equipamento é ideal para uma vasta gama de estabelecimentos do setor HORECA. Perfeito
para o snack-bar movimentado, onde a rapida extracao de fumos de grelhadores e chapas é crucial.
A sua eficiéncia é igualmente indicada para restaurantes de média dimenséo que necessitam de uma
solucdo robusta de exaustéo.

Em cozinhas de hotel, esta campéanula oferece a performance necessaria para lidar com o volume
constante de confecdo, garantindo um ambiente fresco e livre de odores. E também uma escolha
inteligente para refeitérios e cantinas, onde a qualidade do ar € fundamental para o conforto dos
utilizadores.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe
Material Aco inoxidavel AISI-304
Construcao Soldada completamente, com cantos dobrados e chafados
Coletroes Em forma de U, soldados para filtros
Limpeza Estrutura diafana sem montantes intermédios
Drenagem Sistema com tampao roscado de grande tamanho
Filtros Inclinados (filtros de lamelas de aco inoxidavel néo incluidos)
Normativas Contempla todas as normativas vigentes
Dimensoes
(CXPXA) 1000x790x665mm

Filtros Necessarios 2 (adquiridos separadamente)



Caracteristica Detalhe

. 2 focos LED embutidos por metro linear, com cabo e ficha direta (se
Opcéo de Luzes )
selecionado)



