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Vitrina Refrigerada de Pastelaria 120cm, 515L

Informacoes do Produto

SKU: EU3145 Modelo: N/D

Marca: N/D EAN: N/D

Descricao Resumida

Vitrina refrigerada profissional de 515L com 120cm de largura, ideal para pastelarias.

Design elegante, refrigeracao ventilada e vidro anti-condensacéo.

Descricao Completa

Vitrina Refrigerada de Pastelaria — Destaque os Seus Produtos com
Elegancia e Eficiéncia

No competitivo setor da restauragéo e hotelaria, a apresentagéo é crucial. Esta vitrina refrigerada de
pastelaria foi projetada para combinar funcionalidade superior com um design sofisticado, garantindo
que os seus doces, bolos e sobremesas sejam exibidos da melhor forma possivel, mantendo-os
frescos e apelativos para os seus clientes. O seu desempenho fiavel e a construcéo robusta fazem
dela uma escolha inteligente para qualquer negocio que preze pela qualidade e pela estética.

Equipada com tecnologia de refrigeracdo ventilada, assegura uma distribuicdo uniforme do frio,
eliminando pontos quentes e preservando a integridade dos seus produtos por mais tempo. O vidro
frontal aquecido com dupla camada isolante é uma caracteristica distintiva que previne a
condensacao, oferecendo sempre uma visibilidade cristalina. Invista na exceléncia para o seu café
ou pastelaria, garantindo operacfes sem interrupcdes e uma apresentacdo impecavel que cativa a



clientela. Os estantes ajustaveis e as portas corredicas traseiras foram pensados para otimizar o
fluxo de trabalho da sua equipa!

Aplicacdes

Esta vitrina é ideal para pastelarias, confeitarias, cafés, hotéis, restaurantes e qualquer
estabelecimento que necessite expor produtos de pastelaria, sobremesas ou sanduiches em
ambiente refrigerado. Perfeita para buffets de pequeno-almoco em hotéis, balcbes de café
movimentados ou areas de servico em restaurantes gourmet, onde a qualidade e a apresentacao
dos alimentos frios sdo uma prioridade.

Caracteristicas Técnicas

Exterior Aco inoxidavel 201

Interior Aco inoxidavel 201 (base com acabamento espelhado)
Vidro Frontal Aquecido, com dupla camada isolante (anti-condensacao)
Portas Corredigas na parte posterior

Estantes 2 ajustaveis

Cor da Caixa Branco

Capacidade 515 litros

Amplitude de Temperatura  +2°C a +12°C (ajustavel por controlador digital)

Sistema de Refrigeracao Ventilado
Descongelagéo Automatica
Dimensbdes (L x P x A) 1200 x 730 x 1200 mm
Poténcia 670W

Tensé&o de Alimentacao 220-240V AC / 50Hz
Gas Refrigerante R134a

Numero de Rodas 4 (moveis)

Compressor SECOP



Evaporador Tubo de cobre
Condensador Exterior

Reserva de Frio N&o aplicavel (ndo mantém o frio em caso de apagéo)

Perguntas Frequentes

1. Posso ajustar a temperatura da vitrina?

Sim, a vitrina possui um controlador digital que permite ajustar a temperatura entre +2°C e +12°C,
adaptando-se as necessidades especificas dos seus produtos.

2. Ovidro frontal aquece?

Sim, o vidro frontal é aquecido e possui dupla camada isolante, o que o torna anti-condensacéo e
garante uma visibilidade perfeita dos produtos. N&o tera de se preocupar com vidros embaciados.

3. E facil de mover a vitrina?

Sim, 0 equipamento estd equipado com 4 rodas moveis, facilitando o seu posicionamento e
deslocacgéo dentro do estabelecimento conforme a necessidade. A sua equipa vai agradecer!

4. A vitrina possui iluminagéo interna?

A iluminacdo néo é especificada, mas o design inclui acabamentos em aco inoxidavel e uma base
espelhada no interior para realcar os produtos de forma natural. Podera instalar sistemas de
iluminacdo LED adicionais, se assim o desejar.

5. Em caso de falha de energia, o equipamento mantém o frio?

N&o, esta vitrina ndo possui reserva de frio, 0 que significa que ndo mantém a temperatura em caso
de corte de energia. Recomendamos a monitorizacdo de produtos pereciveis em cenarios de
instabilidade elétrica.



