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Armario Refrigerado Profissional 2 Portas Inox

Informacoes do Produto

SKU: EU1009 Modelo: 1009

Marca: EUTRON EAN: N/D
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Modelo 1009

Marca EUTRON

Descricao Resumida

Armario refrigerado profissional de 2 portas em aco inoxidavel. Ideal para cozinhas

profissionais e restauracdo, com controlo digital de temperatura.

Descricao Completa

Armario Refrigerado — Principais Vantagens

Este equipamento de refrigeracdo foi projetado para responder as mais altas exigéncias de
durabilidade e desempenho em cozinhas profissionais. Com uma estrutura totalmente injetada e
painéis exteriores em aco inoxidavel, garante uma longa vida util e facil manutencao, tornando-se
uma solucédo eficiente para a conservacao de alimentos. O seu design inteligente, com cantos
interiores arredondados, simplifica a limpeza, contribuindo para a manutencéo rigorosa dos padrées
de higiene no seu restaurante ou hotel.

O armaério refrigerado dispde de duas portas com sistema de retorno automéatico e fixacao de
abertura, otimizando o fluxo de trabalho durante as horas de pico. A luz interior facilita a visualizagéo
dos produtos, enquanto as prateleiras de varillas plastificadas sédo facilmente removiveis e ajustaveis
em altura, oferecendo flexibilidade para organizar o espacgo interno de acordo com as suas
necessidades, seja num bar movimentado ou num servico de catering.

A unidade condensadora hermética e o0 sistema de evaporacdo automatica da agua de
descongelacdo asseguram um funcionamento eficiente e continuo, reduzindo a necessidade de
intervencbes manuais. O isolamento em poliuretano injetado sem CFC garante um desempenho
térmico superior, minimizando o consumo de energia. O controlo eletrénico de temperatura com visor
digital permite um ajuste preciso, mantendo os seus produtos conservados a temperatura ideal.

Aplicacdes

Este frigorifico profissional de duas portas é ideal para uma vasta gama de estabelecimentos,
desde restaurantes e pastelarias a hotéis e snack-bares, que necessitem de um equipamento fiavel
para a conservacdo de alimentos frescos ou preparados. A sua robustez e capacidade adaptavel



tornam-no perfeito para cozinhas de grande volume, garantindo que os ingredientes se mantém em
condicdes 6timas para o servico.

A versatilidade das prateleiras ajustaveis € particularment Gtil em unidades de catering onde o
armazenamento de diversos tipos e tamanhos de produtos € uma constante. O design em acgo
inoxidavel ndo so6 confere uma estética profissional, mas também cumpre com o0s rigorosos requisitos

de higiene e durabilidade exigidos em ambientes comerciais, para o seu dia a dia profissional.

Caracteristicas Técnicas

Estrutura

Interior e Exterior

Portas

Interior

Estantes

Pés
Contrapuertas

Unidade
Condensadora

Evaporacio Agua
Isolamento
Controlo

Dotacéao

Temperatura de
Trabalho

Totalmente injetada com painéis exteriores em aco inoxidavel.
Aco inoxidavel.

Com puxador incorporado em aco inoxidavel, sistema de retorno

automatico e fixacdo de abertura.
Unides curvas para facilitar a limpeza, luz interior.

Varillas plastificadas, facilmente desmontaveis e regulaveis em
altura (sistema de cremalheira).

Aco inoxidavel, regulaveis em altura.

Aco inoxidavel.

Hermética com condensador ventilado.

Automatica da agua do desescarche.
Poliuretano injetado, livre de CFC, com 40 Kg/m3 de densidade.
Eletrénico de temperatura e desescarche com visor digital.

Trés grelhas por compartimento.

Com 38°C de temperatura ambiente.



