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Congelador Profissional Vertical 580L Inox

Informacoes do Produto

SKU: EU5075V Modelo: 5075V

Marca: EUTRON EAN: N/D

Imagens do Produto

/

Especificacoes

Modelo 5075V

Marca EUTRON



Descricao Resumida

Congelador profissional vertical de 580L, em aco inoxidavel. Ideal para restauracao,

pastelaria e snack-bares. Gama de -10°C a -22°C.

Descricao Completa

congelador profissional 580L — Congelador Vertical DF600 S/S —

Principais Vantagens

O armario de congelacao DF600 S/S é uma solucao robusta e eficiente para a conservacédo de
alimentos em estabelecimentos profissionais. Construido inteiramente em aco inoxidavel, este
equipamento assegura durabilidade e uma higiene impecavel, crucial para qualquer cozinha
industrial. A sua capacidade de 580 litros oferece um espaco vasto para armazenar grandes volumes
de produtos, otimizando a organizagdo e o fluxo de trabalho. Os estantes evaporadores fixos
garantem uma distribuicdo uniforme do frio, mantendo os seus artigos perfeitamente conservados
entre -10°C e -22°C.

Este arcdo congelador foi concebido para proporcionar eficicia e facilidade de manutencédo. O
interior termoformado em ABS oferece uma superficie lisa e facil de limpar, enquanto a borracha de
porta extraivel simplifica a higiene diéria, prevenindo a acumulacao de sujidade e bactérias. Com pés
ajustaveis e rodas traseiras, a mobilidade é facilitada, permitindo que ajuste a posicdo do aparelho
no seu espaco ou o desloque para limpeza com menor esforco. O termostato digital Dixell permite
um controlo preciso da temperatura, garantindo a maxima seguranca alimentar para o seu negécio.

Aplicacodes

Este congelador profissional é ideal para uma vasta gama de contextos em hotelaria e restauragéo.
E perfeitamente adequado para restaurantes que necessitam de uma grande capacidade de

armazenamento para ingredientes congelados, desde carnes a vegetais.
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Em pastelarias e padarias, o arméario de congelacdo é indispensavel para conservar massas,
produtos de pastelaria prontos a cozer ou ingredientes que requerem temperaturas ultrabaixas.
Também se adapta de forma excelente a snack-bares e cafetarias que servem uma variedade de
alimentos ultracongelados, assegurando que os produtos estdo sempre a temperatura ideal para
preservar a sua qualidade e sabor.

Caracteristicas Técnicas



Material Exterior

Material Interior

Estantes

Porta

Gaxeta de Porta
Termostato

Interruptor Principal
Agente Espumante
Pés/Rodas

Capacidade Liquida
Intervalo de Temperatura
Refrigerante

Tenséao

Refrigeracao
Descongelacéo

Dimensdes Exteriores (LPA)
Dimensdes Interiores (LPA)
Peso Liquido

Compresor

Aco Inoxidavel

ABS Termoformado

6 estantes evaporadores fixos
Cega, nao reversivel, sem fecho automatico
Removivel

Digital Dixell

Retroiluminado em verde
Ciclopentano

2 pés ajustaveis e 2 rodas traseiras
580 litros

-10°C a -22°C

R290

230V / 50Hz

Estatica

Manual

775 x 735 x 1870 mm

665 x 580 x 1660 mm

96 kg

Marca Embraco/ZEL



