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Armario Refrigerado Profissional 1 Porta Aco Inox

Informacoes do Produto

SKU: EU1007 Modelo: 1007

Marca: EUTRON EAN: N/D

Imagens do Produto

ARS-701
ACS-701 ARS-702

ARS-1402 ARS-1403  ARS-1404
ACS-1402

Especificacoes

Modelo 1007

Marca EUTRON



Descricao Resumida

Armario refrigerado profissional de 1 porta em aco inox. Ideal para cozinhas de

restaurantes, cafetarias e hotéis, garantindo conservacao e higiene.

Descricao Completa

Armario Refrigerado — Principais Vantagens

Concebido para responder as exigéncias de qualquer cozinha profissional, este armario refrigerado
garante a conservacédo ideal dos seus produtos. A sua construcao robusta em aco inoxidavel e o
isolamento de alta densidade asseguram um desempenho energético superior e uma durabilidade
excecional. Este equipamento de refrigeracdo é a escolha perfeita para otimizar o espaco e a
eficiéncia no seu restaurante, cantina ou refeitério, proporcionando um ambiente de trabalho mais

organizado e higiénico.

A pensar na praticidade do dia a dia, o frigorifico profissional conta com um design interior de uniées
curvas que simplificam a limpeza, prevenindo a acumulagéo de sujidade e garantindo os mais altos
padrdes de higiene. Os pés de aco inoxidavel, regulaveis em altura, permitem uma adaptagéo
perfeita a qualquer tipo de piso e facilitam a limpeza do espaco circundante, um aspeto crucial em
cozinhas com elevada atividade.

Aplicacdes

Este armario refrigerador é indispensavel em diversos setores da hotelaria e restauracgéo. E ideal
para cozinhas de restaurantes que necessitam de uma solucéo fiavel para guardar alimentos frescos,
garantindo a sua integridade e seguranca alimentar. Em cafetarias e snack-bares, o seu design
compacto e a capacidade de organizagao interna através de prateleiras ajustaveis tornam-no perfeito
para armazenar ingredientes de forma eficiente e acessivel.

O armario inox é igualmente adequado para espacos de catering, hotéis e pastelarias, onde a
manutencao da cadeia de frio é critica. A luz interior facilita a visualiza¢cdo dos produtos, e o controlo
eletrénico de temperatura com visor digital oferece precisdo e controlo, essenciais para a
conservacao de ingredientes delicados.

Caracteristicas Técnicas

Compacta, totalmente injetada com painéis exteriores em aco
Estrutura L
inoxidavel.



Material Interior e

Exterior

Portas

Interior

Estantes

s

Peés

Contrapuertas

Unidade
Condensadora

Descongelacdo
| solamento
Controlo
Parrilhas

Temperaturade
Trabalho

Aco inoxidavel.

Com tirador incorporado em ago inoxidavel, dobradigcas com sistema

de retorno automatico e fixacdo de abertura.
Unibes curvas para facilitar a limpeza. Luz interior.

De varilas plastificadas, facilmente desmontaveis para limpeza.
Sistema de cremalheira para suporte e regulagéao.

Aco inoxidavel, regulaveis em altura.

Em aco inoxidavel.

Hermética com condensador ventilado.

Evaporacao automatica da agua do descongelacéo.
Poliuretano injetado, livre de CFC, densidade de 40 Kg/ms3.
Eletrénico de temperatura e descongelacdo com visor digital.

3 por corpo.

Com 38°C de temperatura ambiente.



