
Ficha Tecnica
Precisa de Ajuda? Ligue: (+351) 916 542 211

Hotelequip.pt
Rua Empresarial Nº 8A, Zona Industrial Ponte Seca

2510-752 Gaeiras, Portugal

Ficha tecnica gerada em: 21/05/2026
O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado

na imagem.

Acesso rapido
ao produto

Mesa de Congelação Industrial 3 Portas -20ºC

Informacoes do Produto

SKU: EU1053 Modelo: 1053

Marca: N/D EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Modelo 1053

Descricao Resumida



Mesa de congelação industrial com 3 portas, 390 litros e temperatura de -18º a -20ºC.

Ideal para restaurantes e cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Mesa de Congelação Industrial — Principais Vantagens

Concebida para o ambiente de cozinhas profissionais e estabelecimentos de restauração, esta mesa

de congelação combina funcionalidade e robustez. A sua estrutura compacta e totalmente injetada,

com painéis exteriores e corpo interior em aço inoxidável, garante durabilidade e facilidade de

manutenção. Ideal para quem procura uma solução fiável para a conservação de alimentos.

As portas incorporam um tirador ergonómico em aço inoxidável e são equipadas com dobradiças de

retorno automático, para assegurar que permaneçam fechadas, e um sistema de fixação de abertura

para maior conveniência durante o uso. Os marcos das portas dispõem de um sistema de

aquecimento que previne a acumulação indesejada de gelo, mantendo a eficiência do equipamento

de frio. As uniões curvas no interior facilitam a higienização, uma característica essencial em

qualquer negócio de hotelaria.

A estrutura interna possui estantes de varillas plastificadas, facilmente desmontáveis para limpeza, e

um sistema de cremalheira que permite ajustar a altura, adaptando-se às suas necessidades de

armazenamento. Os pés ajustáveis em altura, também em aço inoxidável, proporcionam estabilidade

em qualquer superfície. Este frigorífico profissional foi projetado para operar com elevada

performance, mesmo a temperaturas ambiente elevadas.

Aplicações

Este armário de congelação é perfeito para uma vasta gama de aplicações comerciais, desde

restaurantes movimentados e hotéis de grande porte até pastelarias, talhos e estabelecimentos de

catering. A sua capacidade de manutenção de temperaturas extremamente baixas, entre -18ºC e -

20ºC, torna-o indispensável para a conservação a longo prazo de produtos congelados, como

carnes, peixes, vegetais e produtos pré-cozinhados. Proporciona um espaço de trabalho adicional

valioso, otimizando o fluxo de trabalho na cozinha.

Características Técnicas

Característica Detalhe

Tensão 230V 1+N 50Hz



Característica Detalhe

Refrigerante R290

Dimensões 2017x600x850mm

Potência 396W

Gama de Temperatura -18º a -20ºC

Capacidade 390 Litros

Portas 3

Unidade Condensadora Hermética com condensador ventilado

Tipo de Evaporador Tiro forçado com recobrimento anticorrosão

Isolamento Poliuretano injetado, livre de CFC, 40 kg/m³

Controlo
Eletrónico de temperatura e descongelação com

visor digital

Temperatura Ambiente Máxima de

Funcionamento
38ºC

Equipamento 3 prateleiras por corpo


