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Acesso rapido
ao produto

Mesa Refrigerada Industrial 2500x600x850 mm

Informacoes do Produto

SKU: EUBM-2500 Modelo: BM-2500

Marca: EUTRON EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Modelo BM-2500

Marca EUTRON

Descricao Resumida



Mesa refrigerada industrial de 2500x600x850 mm, ideal para cozinhas profissionais. Em

aço inox com 4 portas, termostato digital e patas reguláveis.

Descricao Completa

Mesa Refrigerada Industrial — Principais Vantagens

Descubra a solução ideal para a refrigeração profissional na sua cozinha com esta robusta mesa

refrigerada. Projetada para ambientes exigentes, esta bancada refrigerada combina funcionalidade

e durabilidade, assegurando a conservação de alimentos a temperaturas ideais. A sua construção

em aço inoxidável, tanto no exterior como no interior, garante uma higiene impecável e resistência à

corrosão, indispensáveis para o setor HORECA. As patas reguláveis em altura permitem uma

adaptação perfeita a qualquer espaço de trabalho, enquanto o isolamento em poliuretano expandido

otimiza a eficiência energética.

Equipada com um termostato digital, esta conservadora profissional oferece um controlo preciso

da temperatura e dos descongelações, facilitando a gestão diária na sua cozinha. O compressor

hermético de condensação ventilada assegura um funcionamento consistente e fiável. As portas,

com um punho tradicional e dobradiça pivotante com bloqueio de abertura, proporcionam um acesso

fácil e seguro ao interior, onde encontrará três prateleiras interiores plastificadas e reguláveis em

altura, oferecendo flexibilidade para organizar os seus produtos.

Aplicações

Este equipamento é perfeitamente adequado para uma vasta gama de aplicações em cozinhas

profissionais e estabelecimentos de restauração rápida. Ideal para:

Restaurantes e hotelaria que necessitam de manter ingredientes frescos e organizados

perto das estações de trabalho.

Cozinhas de hotel com grandes volumes de preparação, onde a rapidez de acesso e a

capacidade de armazenamento refrigerado são cruciais.

Cafetarias e snack-bares que exigem uma conservação eficiente de produtos para a

confeção rápida de ementas.

Empresas de catering que precisam de soluções de refrigeração robustas e fiáveis para

eventos e serviços externos.

Características Técnicas



Dimensões (CxPxA) 2500x600x850 mm

Material Exterior/Interior Aço inoxidável

Material Traseira Chapa galvanizada

Patas Reguláveis em altura

Isolamento Poliuretano expandido

Controlo de Temperatura Termostato digital

Compressor Hermético de condensação ventilada

Bandeja Evaporativa Aço inoxidável

Portas
4, com tirador tradicional e bisagra pivotante com

bloqueio de abertura

Estantes Interiores 3, plastificadas e reguláveis em altura

Opções Disponíveis (mediante

consulta)

Portas de Cristal, tolva ou gaveta, motor à direita ou

esquerda


