Ficha Tecnica
Precisa de Ajuda? Ligue: (+351) 916 542 211

\(é Hotelequip.pt
Rua Empresarial N° 8A, Zona Industrial Ponte Seca

Hotelequip.pt 2510-752 Gaeiras, Portugal

Ficha tecnica gerada em: 10/06/2026 Acesso rapido
O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado ao produto
na imagem.

Mesa Refrigerada Inox 3 Portas Linha 600 Tropical

Informacoes do Produto

SKU: EU4101 Modelo: 4101

Marca: EUTRON EAN: N/D

Imagens do Produto
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embutida

Especificacoes

Modelo 4101

Marca EUTRON

Descricao Resumida




Mesa refrigerada profissional com 3 portas, ideal para cozinhas que exigem alto

desempenho e durabilidade. Isolamento e refrigeracédo eficientes.

Descricao Completa

Mesa Refrigerada Inox — Principais Vantagens

Equipe a sua cozinha profissional com esta mesa refrigerada de alto desempenho, projetada para
as condicdes mais exigentes. Com um corpo exterior e interior em ago inoxidavel robusto, esta
bancada refrigerada assegura a maxima durabilidade e higiene, essenciais para qualquer
estabelecimento de restauracdo. O seu design foi otimizado para oferecer um grande volume interno,
permitindo-lhe armazenar uma quantidade consideravel de produtos frescos de forma organizada e

eficiente.

A tecnologia de refrigeracédo por ventilador, combinada com um isolamento de poliuretano de 50 mm
de espessura, garante uma manutencdo de temperatura excecional e um significativo poupanca
energética. Além disso, o compressor ventilado desmontavel facilita a manutencéo e o acesso para
eventuais reparacdes. As portas com fecho automatico de 90° e dobradicas de zamak sdo um
testamento a qualidade e a atencéo ao detalhe, proporcionando uma vedacéo segura e minimizando
a perda de frio em ambientes de trabalho agitados.

Preparada para operar eficazmente em temperaturas ambientes elevadas, até 43°C, esta mesa de
frio é a solucdo ideal para cozinhas de ritmo acelerado em hotéis, restaurantes ou empresas de
catering. O seu termostato eletronico de temperatura e descongelacao oferece controlo preciso e
fiavel, assegurando a conservacao 6tima dos seus alimentos. A inovadora mesa de trabalho inox
com aquecimento antigotejamento permanente no aro da porta previne a acumulacdo de

condensacao, mantendo as condi¢fes ideais para o funcionamento continuo do equipamento.

Aplicacdes

Esta mesa refrigerada € a escolha ideal para uma vasta gama de aplicagcdes em cozinhas comerciais
e estabelecimentos do setor HORECA. Podera ser utilizada como uma estacdo de preparacao de
ingredientes refrigerada em restaurantes movimentados, um balcdo de conservacéo de alimentos em
hotéis de grande dimensdo, ou como um elemento crucial na linha de confecdo de um servico de
catering eficiente. A sua robustez e capacidade de manter temperaturas estaveis, mesmo em
ambientes quentes, tornam-na perfeita para a preparacdo de saladas, sanduiches e outros pratos

gue exigem refrigeracdo constante.



Caracteristicas Técnicas

Material Exterior e Interior
Condicbes Tropicais
Design

Portas

Isolamento

Densidade do Isolamento
Gas Refrigerante
Compressor

Refrigeragao

Controlo Temperatura

Pés

Aco inoxidavel

Até 43°C

Patenteado em V

3 (c/ fecho automatico a 90° e dobradigas de zamak)
Poliuretano (50 mm de espessura)

40 kg/m3

R-134 A (Livre de CFC)

Ventilado e desmontavel

Por ventilador

Termostato eletronico (temperatura e descongelacao)

Aco Inoxidavel



