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Mesa de Trabalho Central Inox 1500x600mm sem Prateleira

Informacoes do Produto

SKU: EUMCS015608 Modelo: MCS015608

Marca: N/D EAN: N/D

Imagens do Produto
R

Modelo MCS015608

Descricao Resumida

Mesa de trabalho central em aco inoxidavel AISI 304 de 1500x600mm. Robusta e

higiénica, ideal para cozinhas profissionais e restauracao intensiva.



Descricao Completa

Mesa de Trabalho Inox — Principais Vantagens

Esta robusta mesa de trabalho central em aco inoxidavel AISI 304 foi desenhada para as
exigéncias das cozinhas profissionais e setores de hotelaria e restauracdo. A sua constru¢cdo em aco
inoxidavel de alta qualidade garante ndo s6 durabilidade e resisténcia a corrosao, mas também uma
higiene superior, fundamental em qualquer ambiente de preparacdo alimentar. Sem prateleira
inferior, oferece maxima flexibilidade para armazenamento ou para se adaptar a equipamentos de

grandes dimensdes.

A superficie ampla de 1500x600mm, aliada ao facto de ser uma bancada de cozinha profissional,
proporciona um espaco de trabalho otimizado para varias tarefas, desde a preparacao de alimentos
a montagem de pratos. A solidez do material assegura que a mesa pode suportar 0 Uso intensivo
diario, contribuindo para a eficiéncia e organizacao do espaco.

A facilidade de limpeza é outro ponto forte, permitindo manter os mais elevados padrdes de higiene
com o minimo esfor¢o. A auséncia de cantos afiados e a superficie lisa minimizam a acumulacéo de
sujidade, tornando-a uma

tabela de preparagcdo em inox ideal para qualquer profissional de cozinha.

Aplicacobes

Versétil e funcional, esta mesa central é perfeita para diversos contextos, como a cozinha principal
de hotéis e restaurantes, onde o espaco de trabalho € crucial. E igualmente ideal para casas de
eventos e catering, que necessitam de solucbes de preparacdo estaveis e faceis de relocalizar,
adaptando-se a diferentes layouts de cozinha. Em pastelarias e padarias, esta mesa de apoio em
aco pode servir como estacéo de confecdo ou area de finalizacdo de produtos, enquanto em talhos e
peixarias, proporciona uma superficie sanitéria e resistente para o manuseamento de carnes e
peixes. No geral, € um investimento inteligente para qualquer estabelecimento que procure
durabilidade e desempenho no seu mobiliario de preparacéo.

Caracteristicas Técnicas

Tipo Mesa Central Soldada
Material Aco Inoxidavel AISI 304
Dimens®8es (CxL) 1500 x 600 mm

Prateleira Inferior Nao



