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Cuba Gastronorm Inox GN 2/1 Fundo 20mm

Informacoes do Produto

SKU: EUCG2102W Modelo: CG2102wW

Marca: EUTRON EAN: N/D

Imagens do Produto
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Modelo CG2102wW
Marca EUTRON

Descricao Resumida



Cuba Gastronorm GN 2/1 em aco inoxidavel AISI 304, com 650x530mm e 20mm de

profundidade. Ideal para restauragéo, hotelaria e catering profissional.

Descricao Completa

Cuba Gastronorm GN 2/1 — Cuba GN 2/1 Inox — Principais Vantagens

Esta cuba Gastronorm em aco inoxidavel € um recipiente essencial para otimizar 0os processos na
sua cozinha profissional. Com a sua resisténcia a corroséo e facilidade de limpeza, garante a higiene
e a durabilidade necessarias para o uso diario em ambientes de restauracdo. A sua dimensao
padronizada permite integra-la perfeitamente em diversos equipamentos hoteleiros, desde banhos-

maria a expositores refrigerados.
Aplicacdes

o Perfeita para a armazenagem e apresentacdo de alimentos em buffets de hotel, self-
services e eventos de catering.

e Ideal para utlizacdo em balcbes refrigerados, vitrines de quentes e fornos de
conveccao, gracas a sua versatilidade térmica.

e Um recipiente gastrondémico indispensavel na preparacdo de refei¢cdes, permitindo a
organizacdao eficiente dos ingredientes.

e Imprescindivel em cozinhas de restaurantes de qualquer dimensdo, assegurando um
servico rapido e organizado.

¢ Utilizada em unidades de refrigeracdo para conservacdo de produtos alimentares,

mantendo a frescura e qualidade.

Caracteristicas Técnicas

Tipo de Produto Cuba Gastronorm
Norma Gastronorm GN 2/1

Material Aco Inoxidavel AISI 304
Comprimento 650 mm

Largura 530 mm



Profundidade 20 mm



