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Mesa Refrigerada 2 Portas Preparacéo de Saladas

Informacoes do Produto

SKU: EU3113 Modelo: 3113
Marca: EUTRON EAN: N/D
Imagens do Produto
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Especificacoes

Modelo 3113

Marca EUTRON



Descricao Resumida

Mesa refrigerada de preparagédo com 2 portas e capacidade para 5 cubas GN 1/6. Ideal

para saladas, sanduiches e ingredientes frescos em cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Mesa Refrigerada de Preparacdo — Principais Vantagens

Equipe o seu estabelecimento com uma mesa de preparagédo de saladas que combina eficiéncia e
durabilidade. Este médulo profissional de duas portas oferece uma solucdo de frio estatico com
ventilador, concebido para manter os seus ingredientes frescos e prontos a usar. O seu design
robusto e os componentes de alta qualidade garantem um desempenho fiavel, essencial para o ritmo

acelerado de qualquer cozinha profissional.

Com um termostato digital DIXELL, o controlo eletrénico e digital da temperatura e do descongelacdo
automatica assegura a preservacgéao ideal dos alimentos, minimizando o desperdicio e maximizando a
seguranca alimentar. Este equipamento de frio comercial € uma adi¢éo valiosa para 0 seu snack-bar,

otimizando o fluxo de trabalho e a apresentagé&o culinaria.

Aplicacdes
Esta mesa refrigerada de preparacao € ideal para:

e Restaurantes e pizzarias que necessitam de uma zona de preparacéo e refrigeragéo
para ingredientes.

e Cozinhas profissionais na hotelaria e estabelecimentos de catering para a confecéo
eficiente de pratos frios.

o Cafetarias e pastelarias que servem saladas frescas, sanduiches ou tapas e necessitam
de acesso rapido a produtos refrigerados.

e Bares e espacos de eventos que exigem agilidade na montagem e disponibilizagéo de

alimentos frescos.

Caracteristicas Técnicas

Refrigeracdo Estéatica com ventilador

Capacidade 5 cubas GN 1/6-150 (nao incluidas)



Digital DIXELL (controlo eletrénico e digital de temperatura e descongelacao
Termostato -
automatica)

Compressor EMBRACO
Portas Com puxador integrado, reversiveis e fecho automatico

Pés Aco inoxidavel, regulaveis em altura



