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Cuba Gastronorm GN 2/3 Em Inox 325x353mm Fundo 150mm

Informacoes do Produto

SKU: EUCG2315 Modelo: CG2315

Marca: EUTRON EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Modelo CG2315

Marca EUTRON

Descricao Resumida



Cuba gastronorm em inox AISI 304, tamanho GN 2/3 (325x353mm) e 150mm de

profundidade. Ideal para cozinhas profissionais, restauracao e hotelaria.

Descricao Completa

Cuba Gastronorm Inox GN 2/3 — Principais Vantagens

Esta cuba gastrondémica, fabricada em aco inoxidavel AISI 304, é o acessorio indispensavel para
qualquer cozinha profissional, desde restaurantes a cafetarias. A sua construcdo robusta garante
uma durabilidade excecional e uma resisténcia superior a corrosdo e a altas temperaturas, tornando-
a ideal para o uso continuo e exigente do dia a dia. A facilidade de limpeza e a conformidade com as
normas de higiene alimentar sdo caracteristicas que simplificam as operacfes e mantém o seu
negécio em pleno funcionamento. E uma bandeja gastrondmica que otimizar4 o seu fluxo de

trabalho.
Aplicacbes

e Perfeita para a organizacdo e armazenamento de ingredientes em frigorificos ou
camaras de refrigeracao.

¢ Ideal para o servico e exposi¢cado de alimentos em linhas de buffet ou balcées de servigo.

e Essencial na preparacédo de pratos, permitindo a mistura e o marinado de alimentos com

total seguranca.
e Adequada para utilizagio em banhos-maria ou fornos, suportando diversas

temperaturas.
¢ Compativel com sistemas de transporte de alimentos, garantindo a integridade dos seus

preparados.

Caracteristicas Técnicas

Tipo Cuba Gastronorm GN 2/3
Material Aco Inoxidavel AISI 304
Dimensodes (Cx L) 325x353 mm

Profundidade 150 mm



