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Mesa Baixa Refrigerada Linha 700 GN 1/1 com 6 Gavetas

Informacoes do Produto

SKU: EU3198V Modelo: 3198V

Marca: N/D EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Modelo 3198V

Descricao Resumida

Mesa baixa refrigerada Linha 700 com 6 gavetas e capacidade de 317 litros, ideal para
cozinhas profissionais, compativel com GN 1/1. Eficiéncia que o0 seu restaurante

merece.




Descricao Completa

Mesa Baixa Refrigerada — Principais Vantagens

Esta mesa refrigerada da Linha 700 representa uma solugdo ideal para cozinhas profissionais,
garantindo um desempenho excecional na conservacao de alimentos. O seu design robusto em aco
inoxidavel, com esquinas interiores arredondadas, ndo s6 assegura a durabilidade do equipamento,
como também facilita a limpeza, cumprindo os mais altos padrbes de higiene. O sistema de
refrigeracdo ventilada, com evaporador de tiro forgcado e revestimento anticorroséo, otimiza o fluxo de

ar para uma temperatura uniforme em todo o interior.

Equipada com portas reversiveis e sistema de fecho automatico, esta unidade conservadora
mantém-se aberta acima dos 90°, simplificando o processo de carga e descarga. A inclusdo de
rodizios oferece mobilidade para arrumar e limpar o espaco de forma eficiente, uma caracteristica
essencial para ambientes de trabalho dindmicos. A gestao de temperatura é controlada digitalmente,
0 que permite um controlo preciso dos descongelacdes e otimiza o consumo energético, resultando
numa operagcao mais econdmica e amiga do ambiente.

Aplicacdes

Esta bancada refrigerada é perfeitamente adequada para uma vasta gama de estabelecimentos no
setor HORECA. |deal para restaurantes que necessitam de armazenamento refrigerado eficiente e
de facil acesso na area de preparacdo de alimentos, como carnes, legumes e laticinios. Em
pastelarias e padarias, pode ser utilizada para conservar ingredientes sensiveis a temperatura ou
produtos finalizados que requerem refrigeracédo. E também uma excelente opgédo para cozinhas de
hotéis, cafetarias e snack-bares, onde a otimizacdo do espaco e a funcionalidade s&o cruciais para

um servico rapido e de qualidade.

Caracteristicas Técnicas

Exterior: Aco inoxidavel (exceto painel traseiro)
Interior: Aco inoxidavel com esquinas da base arredondadas

Abertura reversivel, fecho automatico, burlete magnético (aberta
Portas:

>909)
Mobilidade: Rodas para facilitar a limpeza
Unidade Ventilada com evaporador sistema tiro forgado, recobrimento
Condensadora: anticorroséo

Evaporacao: Automaética da agua de descongelacéo



Isolamento:

Controlo Temperatura:

Temperatura

Ambiente:
Compatibilidade:
Regime Temperatura:
Refrigerante:
Termostato:
Capacidade:

Classe Energética:

Peso:

Poliuretano injetado, densidade 40 kg/m?, baixo GWP, zero efeito
DDP

Digital, com gestéo eficiente do consumo energético
Apto para funcionamento até 32° C ambiente

Bandejas GN 1/1
+2a+8°C
R-290

Digital Carel

317 litros

C

123 Kg



