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Acesso rapido
ao produto

Torradeira Elétrica Dupla Profissional 3 kW

Informacoes do Produto

SKU: EU1775N Modelo: 1775N

Marca: EUTRON EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Modelo 1775N

Marca EUTRON

Descricao Resumida



Torradeira elétrica profissional dupla de 3 kW com dois níveis e 9 resistências de

quartzo. Ideal para restaurantes e cafetarias que exigem rapidez e eficiência na

torrefação.

Descricao Completa

Torradeira Elétrica — Principais Vantagens

Concebida para otimizar o fluxo de trabalho em estabelecimentos movimentados, esta tostadeira

oferece uma solução robusta e eficiente para a preparação rápida de torradas e sandes. A sua

construção em aço inoxidável de alta qualidade assegura uma durabilidade excecional e uma

limpeza simplificada, ideal para as exigências diárias do seu negócio. Equipada com grelhas de

proteção para as resistências, garante a segurança na operação e prolonga a vida útil do

equipamento.

Com dois níveis de torrefação independentes e 9 resistências de quartzo de 395 mm, esta torradeira

elétrica atinge rapidamente a temperatura desejada, permitindo a preparação simultânea de diversos

produtos. O coletor de migalhas integrado facilita a manutenção e garante uma higiene impecável,

essencial em qualquer cozinha profissional. É a ferramenta perfeita para buffets, hotéis, padarias e

cozinhas industriais que procuram um desempenho consistente e fiável.

Aplicações

Este equipamento de confeção é ideal para uma variedade de ambientes profissionais, incluindo:

Hotéis e Resorts: Perfeito para servir pequenos-almoços tipo buffet, onde a rapidez e a

capacidade de torrar múltiplas fatias de pão são cruciais.

Cafetarias e Snack-Bares: Garante a preparação célere de sanduíches e torradas para

clientes com pressa, otimizando o tempo de serviço.

Padarias e Pastelarias: Essencial para tostar pães e outros produtos de panificação,

assegurando um produto final crocante e apetitoso.

Cozinhas Industriais e Cantinas: Suporta grandes volumes de trabalho, sendo um

aliado na preparação de refeições para um elevado número de pessoas.

Características Técnicas



Característica Detalhe

Material Aço inoxidável de alta qualidade

Design Robusto, durável e fácil de limpar

Grelha Removível com pega

Bandeja Apanha-migalhas integrada

Resistências 9 tubos de quartzo de 395 mm

Níveis 2 níveis de torrefação

Potência 3 kW

Medidas 532 × 290 × 365 mm

Peso 8 kg

Voltagem 230 V – 50 Hz

Controlo Interruptores independentes

Rejilhas Proteção para resistências

Certificação Fabricação europeia


