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Placa de Inducéo de Bancada Profissional 2 Zonas 3.5 kW

Informacoes do Produto

SKU: EU5019 Modelo: 5019

Marca: EUTRON EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Modelo 5019

Marca EUTRON



Descricao Resumida

Placa de indugdo de bancada profissional de 2 zonas com 3.5 kW de poténcia

individual. Ideal para cozinhas com busca por eficiéncia.

Descricao Completa

placa inducao profissional — Placa de Inducdo de Bancada — Principais
Vantagens

Esta placa de inducao é a solugdo perfeita para modernizar a sua cozinha profissional. Com duas
zonas de aquecimento independentes, cada uma com 3,5 kW de poténcia, oferece a flexibilidade e a
eficiéncia necessarias para qualquer operacdo culinaria exigente. A superficie Util, sem pontos
"mortos”, garante um aproveitamento maximo do espaco de confecdo, otimizando o seu fluxo de
trabalho e permitindo uma maior produtividade na sua cozinha.

A tecnologia de controlo preciso permite o0 ajuste automatico da temperatura, adaptando-se
instantaneamente ao didmetro da cacarola utilizada, garantindo resultados consistentes e perfeitos.
A sua seguranca € primordial: o dispositivo de detecdo automéatica ativa o aquecimento apenas
guando a panela esta em contacto direto, e interrompe-o ao ser retirada, prevenindo o desperdicio
de energia e possiveis acidentes. Além disso, conta com um sistema de protecdo contra
sobreaquecimento e um controlo autorregulado que impede picos de temperatura inesperados,
tornando-a um equipamento de confecdo extremamente fiavel e seguro.

A alta eficiéncia na transferéncia de calor desta chapa de inducdo ndo s6 reduz os custos
energéticos, como também minimiza a dissipacdo de calor para o ambiente, contribuindo para
manter uma temperatura mais agradavel na area de trabalho. Este equipamento é ideal para
cozinhas que procuram modernidade, seguranca e uma operacao eficiente.

Aplicacdes

Este queimador de inducgéo € ideal para diversos ambientes profissionais, desde restaurantes de alta
gastronomia e hotéis, a cafetarias e cozinhas de catering. A sua capacidade de resposta rapida e
controlo preciso fazem dela uma excelente escolha para: cozinhas de demonstracdo onde a
performance imediata é crucial; opera¢gfes de snack-bar com grande volume que exigem rapidez na
confecdo; ou até como complemento em cozinhas com espaco limitado, fornecendo uma estacao de

cozedura extra sem comprometer a eficiéncia.



Caracteristicas Técnicas

Zonas de Aquecimento
Poténcia por Zona
Material

Dimensdes (LxPxA)
Diametro de Cozedura
Peso

Tenséo de Alimentacéo

Certificacao

1 ou 2 independentes

3,5 kW

Superficie de cristal ceramico
400x700x280 mm

@ 160-285 mm

15 kg

220V - 50Hz

CE



