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Cozedor de Massa Elétrico Linha 700 - 20L

Informacoes do Produto

SKU: EU5057 Modelo: 5057

Marca: EUTRON EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Modelo 5057

Marca EUTRON



Descricao Resumida

Cozedor de massa elétrico de 20 litros, Linha 700. Ideal para cozinhas profissionais,

garante cocc¢éao rapida e higiénica com sistema de remocao de amido.

Descricao Completa

cozedor de massa elétrico — Cozedor de Pasta Elétrico — Principais
Vantagens

Este cozedor de massa profissional oferece uma solucdo robusta e eficiente para cozinhas
movimentadas. Com a sua construcdo em aco inoxidavel e design pensado na higiene, garante uma
performance duradoura e facilidade de limpeza, tornando-se um ativo indispensavel para a sua
equipa. O sistema de remoc¢ao de amido permite manter a agua limpa por mais tempo, assegurando
resultados perfeitos e poupando tempo na manutencgao.

Aplicacbes

Ideal para restaurantes italianos, snack-bares, hotéis e refeitérios que necessitam de preparar
grandes volumes de massa (ou pasta, como muitos designam) com rapidez e consisténcia. A sua
capacidade de 20 litros é perfeita para gerir picos de procura, enquanto a superficie de drenagem
integrada facilita a preparacéo e otimiza o espaco de trabalho. E a escolha adequada para qualquer
estabelecimento que preza pela exceléncia na confecdo de massas.

Caracteristicas Técnicas

Tipo de Produto Cozedor de pasta elétrico

Construcgéo Aco inoxidavel

Capacidade do Deposito 20 litros

Sistema de Drenagem Controlo rotativo manual no painel frontal
Remocéo de Amido Sim, para manter a agua fresca

Entrada de Agua Fria Sim, com eletrovalvula e bico

Elementos de Aquecimento Blindados de alta eficiéncia, dentro do deposito



Série Linha 700 OME 4070



