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Fogdo a Gas de 4 Queimadores Série 900

Informacoes do Produto

SKU: EU9316E Modelo: 9316E

Marca: N/D EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Modelo 9316E

Descricao Resumida



Fogdo a gas de bancada, 4 queimadores de dupla coroa e 34,97 kW, em aco inox

(800x900x300mm). Ideal para cozinhas profissionais.

Descricao Completa

fogéo a gas industrial — Fogédo a Gas Série 900 — Principais Vantagens

Descubra o melhor em eficiéncia e robustez com o nosso inovador fogado de bancada. Concebido
para as exigéncias mais elevadas das cozinhas profissionais e restauracao, este equipamento
garante uma performance superior na preparacao dos seus pratos. A estrutura em aco inoxidavel
confere-lhe ndo s6 uma durabilidade impressionante, como também facilita a limpeza e manutencéo,

essencial para o ritmo acelerado de um estabelecimento de hotelaria.

Equipado com queimadores de dupla coroa, este aparelho de cozinha profissional oferece um
poder de aquecimento excecional e uma distribuicdo uniforme do calor, crucial para resultados
culinarios perfeitos. A seguranca é uma prioridade, com termopar e chama piloto que asseguram um
controlo fiavel do gas. Além disso, as grelhas em ferro fundido de alta resisténcia suportam o uso
continuo, enquanto a bandeja de recolha de gordura simplifica a higiene pés-servico, tornando este
equipamento de coccdo uma escolha inteligente para o seu negocio.

Aplicacdes

Este fogdo industrial € a solugdo ideal para uma vasta gama de ambientes profissionais, desde
restaurantes movimentados que necessitam de um desempenho consistente e pratos complexos, até
cozinhas de hotelaria que exigem equipamentos fiaveis e de alta capacidade. A sua adaptabilidade
ao gas GPL (com opc¢éo para Gas Natural) permite a sua implementacéo em diversas infraestruturas.

E também perfeito para cozinhas de catering e cantinas que operam com um elevado volume de
confecdo, onde a rapidez na limpeza e a robustez sdo fatores criticos. A possibilidade de
combinacdo com um movel neutro de duas portas (modelo 9349E) oferece flexibilidade na
organizagdo do seu espaco de trabalho, otimizando a eficiéncia operacional.

Caracteristicas Técnicas

Corpo Aco inoxidavel
Combustivel GPL (opgéo Gas Natural)
Queimadores Dupla coroa com termopar e chama piloto

Grelhas Ferro fundido de alta resisténcia



Bandeja Recolhe-gorduras

Pés Ajustaveis

Sistema de Seguranca Inspecédo de incéndios
Poténcia por queimador 4 x 8,74 kW

Poténcia total 34,97 kW

Peso 82 kg

Dimensodes (LxPxA) 800x900x300mm
Injetor GLP Taladro 1,40

Injetor GN Taladro 2,00 REP0043152
Consumo de Gas (GN) 3,70 m3/h

Consumo de Gas (GLP) 2,75 kg/h



