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Acesso rapido
ao produto

Forno a Gás Profissional GN 2/1 Inox - Linha 900

Informacoes do Produto

SKU: EU9325E Modelo: 9325E

Marca: EUTRON EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Modelo 9325E

Marca EUTRON

Descricao Resumida



Forno a gás em aço inoxidável da Linha 900, com capacidade para 2x GN 2/1. Controlo

termostático e isolamento de lã de vidro. Ideal para cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Forno a gás industrial — Forno a Gás Profissional – Principais Vantagens

Concebido para resistir às exigências das cozinhas de alto volume, este forno de grande capacidade

da Série 900 é a solução ideal para confeitar grandes quantidades de alimentos. A sua construção

robusta em aço inoxidável garante durabilidade e facilidade de limpeza, enquanto o seu isolamento

térmico, através de lã de vidro, oferece uma eficiência energética superior, minimizando os custos

operacionais. O controlo termostático da temperatura permite uma cozedura precisa e uniforme,

essencial para resultados culinários de excelência, ideal para qualquer estabelecimento de

restauração que procure otimizar o seu fluxo de trabalho, assegurando a qualidade e uma elevada

produção.

Aplicações

Este fogão a gás é perfeito para uma vasta gama de aplicações em cozinhas profissionais. É a

escolha acertada para restaurantes, hotéis e refeitórios que necessitam de um aparelho fiável para

confecionar pratos em grande escala. A sua capacidade de acomodar dois tabuleiros GN 2/1 torna-o

extremamente versátil para assar, cozer e gratinar diversos alimentos, desde grandes peças de

carne a múltiplas bandejas de acompanhamentos. A durabilidade do seu corpo e interior em aço

inoxidável assegura um desempenho consistente em ambientes de trabalho intensos, contribuindo

para a eficiência e produtividade diária em qualquer cozinha industrial.

Características Técnicas

Corpo Aço inoxidável

Capacidade 2 x GN 2/1

Interior Aço inoxidável

Queimadores Tubulares



Isolamento Térmico Lã de vidro

Controlo de Temperatura Termostático

Válvula de Gás Sim

Combustível GPL (opção Gás Natural)

Peso 113 kg

Consumo de Gás (GN) 1,36 m³/h

Consumo de Gás (GLP) 0,87 kg/h


