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Fritadeira Elétrica 24+24L Linha 900 de Chao

Informacoes do Produto

SKU: EU9331E Modelo: 9331E

Marca: EUTRON EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Modelo 9331E

Marca EUTRON



Descricao Resumida

Fritadeira elétrica profissional de 24+24 litros, série 900, construida em acgo inoxidavel

para alta durabilidade e eficiéncia em cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Fritadeira elétrica dupla — Fritadeira Dupla de Ch&do — Principais

Vantagens

Apresentamos-lhe a fritadeira profissional de elevada capacidade, projetada para otimizar a
eficiéncia na sua cozinha. Com um design robusto e construcdo em aco inoxidavel de 1 mm, este
equipamento de fritura garante durabilidade e resisténcia para o uso diario intensivo. ldeal para
restaurantes e cozinhas profissionais, permite-lhe gerir grandes volumes de producéo com facilidade,
mantendo sempre a qualidade dos alimentos. A cabeca elétrica amovivel simplifica
significativamente a limpeza, assegurando uma higiene impecéavel e rapida manutencao.

A sua dupla cuba de 24+24 litros confere-lhe uma versatilidade notavel, possibilitando a confecédo
simultanea de diferentes produtos ou grandes quantidades da mesma iguaria. O aquecimento por
resisténcias elétricas blindadas em aco inoxidavel assegura uma distribuicdo uniforme do calor e
uma rapida recuperacéo da temperatura, essencial para resultados de fritura perfeitos. Além disso, o
sistema de drenagem de 6leo seguro, com valvula inferior, oferece comodidade e seguranca na
gestéao de 6leos usados, protegendo os seus funcionarios e o ambiente de trabalho.

Aplicacdes

Este aparelho de fritar € a solucdo perfeita para cozinhas de grande porte, como as de hotéis,
restaurantes de servico completo, refeitérios industriais e empresas de catering. A sua capacidade
dupla suporta picos de grande procura, permitindo que o seu snack-bar ou estabelecimento de
restauracéo rapida mantenha um servico agil e eficiente, sempre com produtos fritos na perfeicéo.

O seu design autoportante, com 800 mm de largura, encaixa harmoniosamente em linhas de
confecdo de grande dimensédo, tornando-o um elemento central na producdo alimentar do seu

negocio.
Caracteristicas Técnicas

Construcao do Corpo Aco inoxidavel de 1 mm

Espessura Superior 2 mm



Sistema de Limpeza Cabeca elétrica elevavel para facil limpeza
Aquecimento Resisténcias elétricas blindadas em aco inoxidavel
Drenagem de Oleo  Valvula de seguranca inferior

Seguranca Termostato de seguranga contra sobreaquecimento
Capacidade 24 + 24 litros

Acessorios Incluidos 2 cestos de ago inoxidavel por cuba

Peso 88 Kg

Tenséao (V) 400V



