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Acesso rapido
ao produto

Fry-Top a Gás Cromado Linha 900 - 1200mm

Informacoes do Produto

SKU: EU9336E Modelo: 9336E

Marca: EUTRON EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Modelo 9336E

Marca EUTRON

Descricao Resumida



Fry-top a gás profissional Série 900 com placa em cromo duro e 1200mm de largura.

Ideal para cozinhas de alta performance e gastronomia exigente.

Descricao Completa

Fry-top a gás — Top a Gás Cromado — Principais Vantagens

Concebido para as exigências das cozinhas profissionais, este chapateado a gás da Série 900

garante uma performance excepcional e durabilidade. A sua construção robusta em aço inoxidável e

a placa em cromo duro asseguram uma confeção eficiente e fidedigna, ideal para restaurantes de

alta rotação e hotelaria que procuram excelência culinária. A utilização de gás, seja GLP ou gás

natural, oferece flexibilidade adaptando-se às necessidades específicas do seu estabelecimento e a

elevada potência de aquecimento permite refeições de elevada qualidade e consistência. O modelo

de 1200mm oferece uma ampla superfície de cozedura para otimizar o fluxo de trabalho.

Aplicações

Este queimador de chapa é o equipamento ideal para estabelecimentos como restaurantes, hotéis e

grandes cozinhas industriais, onde a necessidade de preparar grandes volumes de alimentos de

forma rápida e eficiente é crucial. É perfeito para a confeção de hambúrgueres, bifes, ovos, legumes

salteados e uma vasta gama de pratos que requerem cocção direta e uniforme. A sua versatilidade

permite que seja uma peça central na linha de produção de qualquer serviço de restauração.

Características Técnicas

Característica Detalhe

Material exterior Aço inoxidável

Tipo de gás GPL (opção Gás Natural)

Segurança Válvula de gás de segurança, termopar e chama piloto

Zonas de aquecimento 2 zonas separadas

Ignição Piezoelétrica para cada queimador

Limpeza Cesto de recolha de gorduras extraível



Característica Detalhe

Placa Cromo duro

Número de queimadores 3

Peso 149 Kg

Dimensões (LxPxA) 1200x900x300mm

Elemento compatível Móvel neutro 3 portas 9350E

Consumo de Gás (Gás Natural) 3,28 m³/h

Consumo de Gás (GPL) 2,33 kg/h


