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Fogao Wok a Gas Mesa Profissional 400mm Série 700

Informacoes do Produto

SKU: EU7008A Modelo: 7008A

Marca: EUTRON EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Modelo 7008A

Marca EUTRON

Descricao Resumida



Fogdo Wok a gas de bancada, Série 700, com 400mm, queimador de alta poténcia (10
kW), construcdo em aco inoxidavel e segurangca avancada. ldeal para cozinhas

profissionais.

Descricao Completa

Fogédo Wok a Gas — Principais Vantagens

Este fogdo profissional de bancada foi concebido para otimizar as suas operacfes de cozinha,
oferecendo um desempenho excecional e durabilidade. Com a sua construgdo robusta em aco
inoxidavel AISI-304, este equipamento € ideal para o uso intensivo em cozinhas com elevada
demanda, garantindo uma longa vida util. A sua poténcia de 10 kW, com um queimador de chama
vertical, assegura uma confecdo uniforme e rapida dos seus pratos asiaticos, elevando o sabor e a

qualidade.

A seguranca € uma prioridade, com valvulas de seguranca e termopares que cortam o fornecimento
de gas de imediato caso a chama se apague, protegendo a sua equipa € 0 seu negoécio. A limpeza e
manutencao sao simplificadas gracas as bandejas recolhe-residuos, tornando o dia a dia na cozinha
mais eficiente. Além disso, as pernas ajustaveis permitem adaptar a altura do aparelho para um
conforto ergonémico ideal, enquanto a compatibilidade com gas natural e a inclusdo de injetores para
GPL oferecem flexibilidade na instalagéo.

Aplicacdes

Este fogdo wok é a solucdo perfeita para uma variedade de estabelecimentos de restauracgéo,
incluindo restaurantes asiaticos, cozinhas de fusdo, e servicos de catering que procuram um wok
range fiavel e de alto desempenho. A sua capacidade de resposta a ementa e a precisdao na
confecdo de pratos garantem a satisfacéo do cliente. E também excelente para cozinhas de hotéis e
grandes restaurantes que necessitam de um equipamento robusto e versatil para cozinhar
especialidades que exijam altas temperaturas.

Caracteristicas Técnicas

Construcgéo Aco inoxidavel AISI-304
Poténcia 10 kW

Tipo de Queimador Chama vertical de alta poténcia



Segurancga

Limpeza

Pés

Compatibilidade de Gas
Dimensdes (LxPxA)
Peso

Consumo de Gas (GN)
Consumo de Gas (GLP)

Certificacao

Piloto, valvulas de seguranca e termopares
Bandejas recolhe-residuos

Ajustaveis

Gas natural (inclui injetores para conversao a GPL)
400x700x290 mm

38 kg

1,90 m3/h

1,05 kg/h

CE



