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Acesso rapido
ao produto

Fogão a Gás 4 Queimadores Sobremesa Linha 700 - 800mm

Informacoes do Produto

SKU: EU7002A Modelo: 7002A

Marca: EUTRON EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Modelo 7002A

Marca EUTRON

Descricao Resumida



Fogão industrial de bancada com 4 queimadores a gás, 24 kW de potência e 800mm de

largura, ideal para cozinhas profissionais exigentes.

Descricao Completa

fogão a gás industrial — Placa de Cocção Profissional — Principais

Vantagens

Concebido para a exigência das cozinhas profissionais, este equipamento de cocção oferece alta

performance e durabilidade. A sua construção em aço inoxidável AISI-304 garante uma manutenção

simplificada e uma excelente higiene no seu espaço de restauração. Com quatro bicos de 6 kW

cada, e válvulas de segurança com termopares, assegura um controlo preciso da temperatura e a

máxima segurança durante o uso intensivo. Ideal para estabelecer uma base sólida na sua linha de

confeção.

A pensar na otimização do seu tempo, este fogão de bancada incorpora tabuleiros para recolha de

gorduras, que são facilmente removíveis e simples de limpar. A versatilidade é também um ponto

forte, sendo compatível com gás natural e propano-butano, fornecido predisposto para conexão a

gás natural, permitindo uma adaptação flexível às necessidades do seu estabelecimento.

Aplicações

Este fogão industrial é a solução perfeita para restaurantes movimentados, cantinas escolares ou

industriais, e hotéis que necessitam de um equipamento fiável e potente para o preparo de grandes

volumes de refeições. A sua robustez é ideal para o ambiente de trabalho exigente de um negócio de

restauração, seja num café, snack-bar ou food truck que requeira capacidade de confeção eficiente.

O design de sobremesa permite uma integração fácil em qualquer linha de equipamentos de cozinha

profissional.

Características Técnicas

Característica Detalhe

Construção Aço inoxidável AISI-304

Queimadores 4 queimadores de 6 kW cada

Segurança Válvulas de segurança e termopares



Parrillas Ferro fundido resistente

Limpeza Bandejas recolhe gorduras extraíveis

Compatibilidade de Gás Gás natural e propano-butano (predisposto para gás natural)

Potência total 24 kW

Dimensões (LxPxA) 800x700x290 mm

Peso 58 kg

Consumo de Gás (GN) 2,52 m³/h

Consumo de Gás (GLP) 1,88 kg/h


