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Fogao Wok a Gas de Bancada, Duplo Queimador, Linha 700

Informacoes do Produto

SKU: EU7009A Modelo: 7009A

Marca: EUTRON EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Modelo 7009A

Marca EUTRON

Descricao Resumida



Fogdo wok a gas de bancada da Série 700, com dois queimadores de 10 kW.
Construcao robusta em INOX, seguranca integrada e pés ajustaveis. Ideal para

cozinhas profissionais.

Descricao Completa

fogdo wok a gas — Fogado Wok Gas — Principais Vantagens

Concebido para a exigéncia das cozinhas profissionais, este fogdo wok a gas de bancada da Série
700 oferece um desempenho excecional. A sua robustez, construida em aco inoxidavel AISI-304,
garante durabilidade e facilidade de manutencédo, assegurando que 0 equipamento resiste ao uso
intensivo diario. Os dois queimadores de elevada poténcia, cada um com 10 kW, proporcionam calor
intenso e uma distribuicdo de chama vertical otimizada para uma confecdo uniforme e rapida dos
seus pratos asiaticos favoritos ou outros salteados.

A seguranca é uma prioridade, incorporando um sistema de piloto, vélvulas de seguranca e
termopares, que cortam automaticamente o abastecimento de gas caso a chama se apague. Para
simplificar a rotina do seu espaco de restauracado, o design inclui bandejas recolhe-gorduras amplas,
tornando a limpeza pos-servico mais eficiente. Além disso, 0os pés ajustaveis permitem adequar a
altura do equipamento para 0 maximo conforto e ergonomia da sua equipa.

Aplicacdes

Este equipamento € a solucdo ideal para uma vasta gama de estabelecimentos, desde restaurantes
asiaticos e cozinhas de fusdo, onde os salteados sdo um prato central na ementa, até cozinhas de
hotelaria que procuram versatilidade e rapidez na preparacao de grandes volumes de alimentos. A
sua concecao ergondmica e as funcionalidades de seguranca tornam-no adequado para qualquer
ambiente profissional que exija um elevado padrao de confecdo e uma operacao fiavel e eficiente. A
adaptabilidade do equipamento para gas natural ou GLP (com injetores incluidos) confere-lhe ainda
maior flexibilidade de instalacdo em diversas configuracdes de cozinha.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe
Construcao Aco inoxidavel AISI-304

Queimadores 2 (10 kW cada)



Tipo de chama
Seguranca

Limpeza

Pés

Compatibilidade de gas
Poténcia total
Dimensdes (LxPxA)
Peso

Consumo de gas (GN)
Consumo de gas (GLP)

Certificacao

Vertical

Piloto, valvulas de seguranca e termopares
Bandejas recolhe-gorduras amplas
Ajustaveis em altura

Gas natural (inclui injetores para GLP)

20 kw

800x700x290 mm

72 kg

2,10 ms/h

1,57 kg/h

CE



