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Chapa de Grelhar Elétrica Dupla 600mm Série 600

Informacoes do Produto

SKU: EUG012A Modelo: 6012A

Marca: EUTRON EAN: N/D

Especificacoes

Modelo 6012A

Marca EUTRON

Descricao Resumida



Chapa de grelhar elétrica dupla de 600mm, ideal para cozinhas profissionais. Confe¢éo

uniforme, facil de limpar e segura, perfeita para restaurantes.

Descricao Completa

Chapa de Grelhar Elétrica — Principais Vantagens

Descubra a eficiéncia e durabilidade desta chapa de grelhar industrial, concebida para cozinhas
profissionais com elevado volume de trabalho. A sua superficie lisa em ag¢o ao carbono de 15 mm
assegura uma confecdo uniforme e de exceléncia para uma vasta gama de alimentos, desde carnes
e peixe a vegetais. Este equipamento de confecao robusto é a solucdo ideal para quem procura
desempenho e fiabilidade no dia a dia do seu restaurante ou bar.

Equipada com um eficaz sistema de aquecimento elétrico, esta chapa proporciona uma distribuicéo
homogénea do calor, fundamental para resultados consistentes em cada utilizacdo. O controlo de
temperatura por termostato ajustavel permite adaptar-se perfeitamente as necessidades de cada
prato, enquanto o termostato de seguranca oferece protecdo adicional contra sobreaquecimento,
garantindo um ambiente de trabalho mais seguro para a sua equipa. A bandeja recolhedora de
gorduras em aco inoxidavel, facilmente removivel, simplifica a limpeza e manutencéo.

Aplicacbes
Esta chapa plana é perfeita para:

e Restaurantes e cafetarias que servem refeices rapidas e personalizadas.

e Cozinhas de hotelaria com exigéncias de volume elevado durante o pequeno-almoco,
almoco e jantar.

e Estabelecimentos de catering que necessitam de um equipamento robusto e de facil
transporte.

e Snack-bares e quiosques que preparam hamburgueres, sanduiches e outros pratos
grelhados.

e Cozinhas de producéo onde a eficiéncia e a uniformidade na confecao sao primordiais.

Caracteristicas Técnicas

Material do Corpo Aco Inoxidavel



Material da Placa Aco ao Carbono (15 mm)

Dimensdes (L x P x A) 600 x 600 x 265 mm

Poténcia Total 5.400 W

Voltagem 380/400 V, 50/60 Hz
Peso Bruto 64 kg

Peso Liquido 59 kg

Volume de Embalagem 0,16 m3

Fonte de Energia Elétrica



