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Frigideira Basculante a Gas 65 Litros Série 700

Informacoes do Produto

SKU: EU7034A Modelo: 7034A

Marca: EUTRON EAN: N/D

Imagens do Produto
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Descricao Resumida

Frigideira basculante a gas de 65L, em aco inoxidavel e design compacto. Ideal para

cozinhas profissionais e producéo alimentar em grande volume.

Descricao Completa

Frigideira Basculante — Principais Vantagens

Descubra a eficiéncia e versatilidade da nossa frigideira basculante a gas, um equipamento de
confecdo robusto e de alta capacidade, projetado para otimizar o seu fluxo de trabalho nas cozinhas
profissionais. Com um corpo fabricado integralmente em aco inoxidavel, este aparelho garante
durabilidade e facilidade de limpeza, tornando-o um aliado indispensavel para qualquer chef. O seu
fundo reforcado com uma placa especial de 8 mm de espessura assegura uma resisténcia térmica
superior e uma distribuicdo uniforme do calor, perfeita para cozinhar grandes volumes de alimentos.
O mecanismo de inclinacdo manual facilita o esvaziamento ergondmico da marmita industrial,

prevenindo esforcos desnecessarios e acidentes.

Equipada com um grifo de enchimento superior, esta panela industrial permite um reabastecimento
rapido e descomplicado, ideal para cozeduras prolongadas ou a preparacdo de varios pratos em
sequéncia. O sistema de ignicao com piloto e termopar oferece seguranga e fiabilidade, enquanto o
termostato de seguranca monitoriza constantemente a temperatura. As valvulas adaptadas para Gas
Natural ou GLP conferem flexibilidade e adaptabilidade as necessidades da sua cozinha, sendo
fornecida pré-disposta para Gas Natural. O queimador com desligamento automatico em caso de
falha da chama e a transicdo para modo piloto ao levantar a cubeta garantem um ambiente de
trabalho mais seguro e eficiente. Este equipamento é a solucdo ideal para cozinhas de grande
volume, agregando valor e produtividade ao seu negécio.

Aplicacdes

Este versatil equipamento de confecdo é perfeitamente adequado para uma vasta gama de
contextos na inddstria alimentar. E a escolha de exceléncia para cozinhas industriais, onde a
necessidade de preparar grandes quantidades de alimentos € constante. Em cantinas e refeitérios
coletivos, permite uma producdo eficiente de refeicdes, garantindo sempre a melhor qualidade.
Centros de producao alimentar beneficiardo da sua robustez e capacidade, otimizando os processos
de confecdo em larga escala. A sua adaptabilidade a diferentes tipos de gés torna-o uma peca
fundamental em qualquer estabelecimento que procure maximizar a sua capacidade de producéo



com fiabilidade e seguranca.

Caracteristicas Técnicas

Material

Fundo da Panela
Mecanismo de Inclinagéo
Grifo de Enchimento
Dimensdes (mm)
Tipo de Energia
Poténcia Total
Voltagem Auxiliar
Capacidade

Peso Liquido

Peso Bruto

Ignicéo

Basculagao

Aco Inoxidavel

Aco inoxidavel de 8 mm (reforcado)
Manual

Superior

800 x 700 x 900

Gas Natural / GLP

8,1 kW

380V /3F - 50 Hz

65 litros

139 kg

150 kg

Com piloto e sistema de seguranca

Manual



