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Sacos para Vacuo em Relevo 133x450 mm, 100 unidades

Informacoes do Produto

SKU: EU120V1345 Modelo: 120V1345

Marca: EUTRON EAN: N/D

Modelo 120V1345

Marca EUTRON

Descricao Resumida



Sacos de vacuo em relevo de 120 microns, 133x450 mm. Ideais para cozinhas

profissionais, conservam alimentos frescos e prolongam a sua vida Util.

Descricao Completa

Sacos de Vacuo Profissionais — Principais Vantagens

Estes sacos de vacuo em relevo sdo uma solucdo essencial para a conservacdao de alimentos
frescos, semipreparados ou confecionados em restaurantes e cozinhas profissionais. O seu design
texturizado permite uma extracao de ar eficiente, garantindo uma selagem hermética que prolonga
significativamente a vida til dos produtos. A auséncia de oxigénio impede o crescimento bacteriano,
mantendo o sabor, a textura e os nutrientes dos alimentos intactos por mais tempo. Contribua para a
reducao do desperdicio alimentar e otimize a gestdo de stock no seu negécio com estes contentores
gastrondmicos de alta qualidade.

A resisténcia e durabilidade destes sacos tornam-nos ideais para uso intensivo. Perfeitos para
acondicionar uma vasta gama de produtos, desde carnes e peixes a legumes e molhos, sdo um
aliado fundamental para a restauracao profissional. A sua versatilidade permite que sejam utilizados
com diversos sistemas de embalar a vacuo, assegurando um processo rapido e eficaz. Invista em
gualidade e higiene para o seu espacgo de trabalho, assegurando a méaxima frescura dos seus
ingredientes.

Aplicacdes

o Conservagéao de carnes fatiadas e pecas inteiras em talhos e charcutarias.

Armazenamento de vegetais frescos para saladas e preparacfes diarias em

restaurantes.

Porcionamento e conservacgéao de refei¢cdes pré-confecionadas em servigos de catering.

Prolongamento da frescura de produtos delicados em pastelarias e padarias.

Ideal para técnicas de cozedura sous-vide, garantindo resultados consistentes e

saborosos.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Tipo de Saco Em Relevo (texturizado)



Espessura
Dimensdes
Quantidade
Uso

Compatibilidade

120 microns

133 x 450 mm

100 unidades por embalagem

Conservacéao de alimentos crus, semipreparados ou cozinhados

Maquinas de vacuo de extragéo externa



