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Maquina de Vacuo de Bancada HVC-210T-1D

Informacoes do Produto

SKU: EU1834 Modelo: 1834

Marca: EUTRON EAN: N/D

Imagens do Produto
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Modelo 1834

Marca EUTRON

Descricao Resumida

Maquina de vacuo de bancada compacta e potente para uso profissional. Ideal para

preservar alimentos e otimizar a sua frescura em cozinhas industriais.

Descricao Completa

Maquina de Vacuo Industrial — Principais Vantagens

Ideal para restaurantes, hotéis e cozinhas profissionais, este equipamento de vacuo compacto é a
solucéo perfeita para preservar alimentos, otimizando a sua frescura e prolongando a sua vida Util.
Com materiais de alta qualidade como o aco inoxidavel SUS304 para a camara, garante higiene e
durabilidade em ambientes exigentes. A sua operacao eficiente, com uma bomba de vacuo potente,

assegura um embalamento rapido e eficaz.

Aplicacdes

Esta maquina de selagem de vacuo € indispensavel em diversos setores da culinaria profissional. E

perfeitamente adequada para:

e Cozinhas de restaurantes que procuram otimizar o armazenamento de ingredientes.

¢ Hotelaria, para a preparacao e conservacao de alimentos frescos e pré-cozinhados.

e Fabricas de processamento de alimentos que necessitam de um sistema de
embalamento fiavel.

e Catering e eventos, para garantir a qualidade dos produtos durante o transporte e
servigo.

e Talhos e peixarias, para embalar a vacuo carnes e peixes, mantendo as suas

propriedades.

Caracteristicas Técnicas



Numero de Barras de Soldadura
Comprimento da Barra de Soldadura
Largura de Selagem

Dimensdes da Maquina (LxPxA)
Dimensdes da Camara (LxPxA)
Material da Camara

Voltagem

Poténcia

Bomba de Véacuo

Volume de Ar Deslocado por Bomba

210 mm

10 mm

305x445x240 mm
240x305x75 mm

Aco Inoxidavel SUS304
AC220V

250W

XD-004

4 m3/h



