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Termoseladora Industrial HTS-225D para Take-Away

Informacoes do Produto

SKU: EU1818 Modelo: 1818

Marca: EUTRON EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Modelo 1818

Marca EUTRON



Descricao Resumida

Termoseladora industrial compacta para selagem rapida de embalagens, com producao

de 450 un/hora e temperatura de 0-240°C. Ideal para take-away.

Descricao Completa

Termoseladora industrial — 225D — Principais Vantagens

Potencie a eficiéncia do seu negdcio de restauracao ou cafetaria com esta termoseladora HTS-225D,
concebida para selar embalagens de forma rapida e segura. Com uma capacidade de producédo de
até 450 unidades por hora, este equipamento de embalar garante um servico agil e de qualidade,
ideal para operacfes com alto volume de take-away ou entregas ao domicilio. A sua versatilidade e
controlo preciso de temperatura (0-240°C) permitem adaptar-se a diversos tipos de materiais de
selagem, assegurando a conservacéo e apresentacdo dos alimentos.

Invista na durabilidade e fiabilidade que um bom equipamento de embalagem oferece, minimizando o
desperdicio e maximizando a satisfacdo do cliente. A area de selagem ajustavel da seladora de
bandejas (até 226x166mm com profundidade de 110mm) torna-a compativel com uma vasta gama
de tabuleiros, otimizando o seu processo de preparacdo de pedidos e garantindo o padrdo de
gualidade necessario na cozinha profissional.

Aplicacdes

Este sistema de embalagem € ideal para uma vasta gama de estabelecimentos que necessitam de
um selamento rapido e eficiente. Excelente para restaurantes com servico de take-away e entrega,
garantindo que os pratos chegam ao cliente frescos e intactos. Adaptavel a cafetarias e pastelarias
gue embalam refeicGes pré-preparadas ou sobremesas.

E também uma solucéo robusta para operadores de catering e eventos que precisam de preparar
grandes volumes de refeicbes embaladas com consisténcia e seguranca. A termoseladora
representa uma mais-valia em qualquer ambiente de cozinha industrial onde a conservagédo e o

transporte de alimentos séo cruciais.

Caracteristicas Técnicas

Producao 450 unidades/hora
Temperatura 0-240°C
Voltagem 220V/50Hz



Poténcia 500W

Dimensdes 440x208x215mm
Peso 8.7 Kg
Area de Selagem 205x135mm (max. 226x166mm)

Profundidade de Selagem Maximo 110mm



