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Sacos para Vacuo 133x800mm (1000 unidades)

Informacoes do Produto

SKU: EUv13380 Modelo: v13380

Marca: EUTRON EAN: N/D

Imagens do Produto
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Especificacoes

Modelo v13380

Marca EUTRON

Descricao Resumida



Sacos resistentes para embalar a vacuo, ideais para conservar alimentos crus,
semipreparados ou cozinhados em cozinhas profissionais. Medida 133x800mm, 1000

unidades.

Descricao Completa

Sacos para Vacuo — Sacos de Vacuo Profissionais — Principais
Vantagens

Estes sacos para embalar a vacuo sdo uma solucéo essencial para a conservacao de alimentos em
cozinhas profissionais. Com uma auséncia de oxigénio no seu interior, inibem eficazmente o
desenvolvimento de bactérias responsaveis pela deterioragdo dos alimentos, garantindo frescura e
prolongando a vida 0til dos produtos. Para o seu restaurante, ter a disposicdo métodos de
conservacao fiaveis € fundamental para a gestdo de stocks e para a qualidade da oferta
gastronomica.

A versatilidade dos sacos permite acondicionar alimentos crus, semipreparados ou ja cozinhados,
adaptando-se as diversas necessidades do seu negécio de hotelaria. O sistema de vacuo néao sé
preserva os alimentos, como também ajuda a manter os seus sabores e texturas originais, um
aspeto crucial para a satisfacdo do cliente. Estes robustos sacos vdo melhorar a eficiéncia da sua
cozinha, minimizando o desperdicio.

Aplicacbes

Os sacos de embalamento sé&o ideais para uma vasta gama de aplicacdes em qualquer cozinha que
necessite de conservacao eficaz. Perfeitos para acondicionar por¢des individuais em restauracao
rapida, para marinar carnes ou peixes sob vacuo em restaurantes gourmet, ou para armazenar

produtos sazonais em hotéis e servicos de catering.

Facilitam a organizacao no seu frigorifico profissional ou congelador industrial, otimizando o espaco e
garantindo que cada ingrediente é rapidamente identificado. A sua equipa vai apreciar a facilidade de
uso e a seguranca alimentar que estas bolsas de vacuo proporcionam. S&o0 um acessorio
indispensavel para qualquer chef que se preocupe com a qualidade e frescura dos seus pratos.

Caracteristicas Técnicas

Dimenséao 133 x 800 mm



Quantidade por _
1000 unidades
Embalagem

o Conservacéo de alimentos crus, semipreparados ou
Finalidade _
cozinhados

Aplicacao Maquinas de embalar a vacuo de extracdo externa



