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Sacos de Vacuo 300x450mm para Conservacédo de Alimentos

Informacoes do Produto

SKU: EUV3045 Modelo: V3045

Marca: EUTRON EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Modelo V3045

Marca EUTRON

Descricao Resumida



Sacos de vacuo profissionais 300x450mm (1000uds) para conservagdo de alimentos.

Ideais para restaurantes, hotelaria e cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Sacos de Vacuo — Principais Vantagens

Estes sacos de embalar a vacuo sdo uma solucdo profissional e eficaz para a conservacdo de
alimentos em cozinhas industriais e estabelecimentos de restauracao. A auséncia de oxigénio no
interior do saco para embalamento impede o desenvolvimento de bactérias responsaveis pela
deterioracdo dos alimentos, prolongando a sua frescura e seguranca. Sao ideais para diversos tipos
de alimentos, desde crus a semipreparados ou ja cozinhados, garantindo a qualidade e o sabor.

A sua utilizacdo contribui para uma gestdo de inventario mais eficiente e para a reducdo do
desperdicio alimentar, o que se traduz em poupancgas significativas para o seu negécio. As bolsas
de vacuo sédo igualmente vantajosas para a preparacao de alimentos em maquinas de sous-vide,

permitindo uma cozedura uniforme e que realca o perfil de sabor.

Aplicacdes

Estes sacos sdo indispensaveis para qualquer operacao de catering, restaurante, hotelaria ou
supermercado que pretenda otimizar os seus processos de conservacdo. A sua aplicagdo estende-

Se a:

e Cozinhas profissionais com elevada producéao de refeicdes.

Armazenamento de produtos frescos e pereciveis, prolongando a sua validade.

Preembalamento de porgdes para controlo de custos e padronizacéo.

Conservagédo de produtos sazonais, mantendo as suas propriedades nutritivas.

Utilizacdo em seladoras a vacuo para garantir um ambiente hermético.

Caracteristicas Técnicas

Dimensdoes: 300x450mm
Quantidade: 1000 unidades

Material: Adequado para embalamento a vacuo


SKU555
SKU123

Finalidade: Conservacéo de alimentos

Compatibilidade: Maquinas de vacuo com extracao externa



