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Sacos de Vacuo para Alimentos 400x600mm, 500 unidades

Informacoes do Produto

SKU: EUv4060 Modelo: v4060

Marca: EUTRON EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Modelo v4060

Marca EUTRON

Descricao Resumida



Sacos de vacuo profissionais 400x600mm (500 unidades) para conservacao otimizada

de alimentos. Prolongue a frescura e reduza o desperdicio em cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Sacos de Vacuo - Principais Vantagens

Os sacos para embalar a vacuo sao essenciais para a conservacdo de alimentos frescos,
semipreparados ou confecionados, garantindo a sua durabilidade e qualidade. Este método de
embalamento, ao eliminar o ar, previne eficazmente o desenvolvimento de bactérias responsaveis
pela deterioracdo dos produtos, prolongando a sua frescura e sabor por mais tempo. E uma
ferramenta indispensavel para qualquer negocio de restauracdo que procure otimizar a gestdo de

stock e minimizar o desperdicio.

Aplicacdes

Estes recipientes de vacuo sdo perfeitos para uma vasta gama de aplicacbes em cozinhas
profissionais. Desde a preparacdo antecipada de refeicdes em restaurantes, até a conservacédo de
produtos frescos em talhos e peixarias, ou mesmo para otimizar o armazenamento em
estabelecimentos de catering e hotéis. Permitem um planeamento eficaz, reduzem o desperdicio
alimentar e mantém a integridade dos ingredientes, assegurando a maxima eficiéncia na sua

cozinha.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe
Dimensodes 400x600 mm

Quantidade por _
500 unidades
Embalagem

L Conservacéo de alimentos crus, semipreparados ou
Utilizagéo _
cozinhados



