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Maquina de Vacuo Skin DVP-240 Bomba 10m3/h

Informacoes do Produto

SKU: EU1812 Modelo: 1812

Marca: EUTRON EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Modelo 1812

Marca EUTRON



Descricao Resumida

Magquina de vacuo skin compacta DVP-240 com bomba de 10m?3/h. Perfeita para carne,

peixe e queijos. Painel digital para facil ajuste e selagem precisa.

Descricao Completa

Maquina de Vacuo Skin — Principais Vantagens

Potencie a conservacgdo e apresentacdo dos seus alimentos com esta maquina de embalar a vacuo
skin, modelo DVP-240. Ideal para cozinhas profissionais e estabelecimentos de restauracéo, este
equipamento assegura uma selagem perfeita, prolongando a frescura e o sabor dos produtos. A
tecnologia skin vacuum envolve o alimento numa segunda pele, protegendo-o de forma impecavel e
com um aspeto visualmente apelativo para o cliente.

Equipada com um painel de controlo digital, esta envasadora oferece uma programacao intuitiva e
rapida dos parametros de vacuo, adaptando-se a diversos tipos de alimentos. A sua eficiente bomba
de vacuo de 10m3/h garante um processo agil e eficaz, permitindo acondicionar varios recipientes

mais pequenos num unico ciclo, otimizando o tempo de trabalho na sua cozinha.

Com um design compacto e econdmico, este modelo é perfeito para espacos como lojas de
alimentos, talhos e pequenas unidades de processamento alimentar. Transforme a maneira como a
sua empresa armazena e exibe a carne, o peixe e os lacticinios, assegurando que cheguem a mesa

do consumidor com a maxima qualidade e seguranca alimentar.

Aplicacdes

Esta maquina de embalar é altamente versatil e adapta-se a uma vasta gama de aplicacdes
comerciais e industriais. Desde talhos e charcutarias, que necessitam de preservar e exibir carnes
frescas, até peixarias que procuram uma forma eficiente de embalar peixe em porc¢ées, e ainda, lojas
de queijos e produtos gourmet, onde a apresentacdo € crucial. O seu funcionamento é
particularmente benéfico para a preparacdo de produtos para venda em supermercados e para
servicos de catering que exigem a manutencdo da qualidade dos alimentos durante o transporte e

armazenamento.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe



Painel de Controlo Digital

Bomba de Vacuo 10m3/h (XD-008)
) Possibilidade de envasar varios contentores pequenos
Capacidade _
num ciclo
Largura Maxima do Rolo de
. 360mm
Filme
Diametro Maximo do Rolo de
) 200mm
Filme
Dimensdes Méaximas da
275x194mm

Barqueta

Dimensofes da Camara 425x315x70mm



