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Congelador Vertical Profissional Inox ACS-601 HC

Informacoes do Produto

SKU: EU1014 Modelo: 1014

Marca: EUTRON EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca EUTRON

Modelo 1014

Descricao Resumida



Congelador vertical profissional em ago inox. ldeal para cozinhas de restaurantes,

hotéis e pastelarias. Alta eficiéncia e facil impeza. Modelo ACS-601 HC.

Descricao Completa

Congelador Vertical Inox — Principais Vantagens

Potencie a eficiéncia da sua cozinha profissional com este congelador industrial de alto
desempenho. Concebido para o setor HORECA, garante uma conservacgao impecavel de alimentos,
mantendo a temperatura ideal e assegurando a maxima frescura dos seus ingredientes. A sua
estrutura em acgo inoxidavel e design compacto tornam-no uma solucéo robusta e duradoura para o
dia a dia, otimizando o espaco na sua cozinha.

Este equipamento destaca-se pela sua construcdo de qualidade superior, com painéis exteriores e
interiores em aco inoxidavel, proporcionando uma limpeza facil e uma higiene impecavel. As portas
com sistema de retorno automatico e fixacdo de abertura oferecem conveniéncia e segurancga,
enquanto as trés grelhas por corpo permitem uma organizacao eficiente dos produtos. Ideal para
guem procura um freezer profissional fiavel e resistente.

Aplicacbes

Este congelador vertical é um aliado indispensavel em diversos ambientes da restauracéo. E a
escolha perfeita para restaurantes que necessitam de uma conservacdo prolongada de carnes e
peixes, ou para pastelarias que precisam de armazenar massas e sobremesas ultracongeladas. Em
hotéis, hospitais e cantinas, garante a seguranca alimentar e a disponibilidade de produtos,
funcionando como um eficaz abatedor de temperatura para manter stocks.

A sua versatilidade estende-se a snack-bares e cafeterias que procuram otimizar o armazenamento
de produtos congelados, desde gelados a pré-cozinhados. A capacidade de manter uma temperatura
estavel, mesmo em ambientes com 38°C, confere-lhe uma fiabilidade excecional, tornando-o um
blast chiller indispensavel em qualquer cozinha com altos padrdes de qualidade.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Estrutura Compacta, totalmente injetada, painéis exteriores em ago
inoxidavel



Caracteristica

Material Interior e Exterior

Portas

Interior

lluminacao

Estantes

Pés

Contraportas

Unidade Condensadora

Evaporacdao

Isolamento

Controlo

Grelhas por Corpo

Temperatura de Trabalho

Detalhe

Aco inoxidavel

Tirador incorporado em aco inoxidavel, bisagras com retorno
automatico e fixacao de abertura

Unides curvas para facilitar a limpeza

Luz interior

Varilhas plastificadas, facilmente desmontaveis, sistema de
cremalheira para regulacéo

Aco inoxidavel regulavel em altura

Aco inoxidavel

Hermética, ventilada

Automatica da agua do desescarche

Poliuretano injetado, livre de cdc, densidade de 40 Kg/m3

Eletrénico de temperatura e desescarche, visor digital

Com 38°C de temperatura ambiente



