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Chapa de Grelhar a Gas DRNDIZ-4070 Série 700, 400mm

Informacoes do Produto

SKU: EU7937 Modelo: 7937

Marca: EUTRON EAN: N/D

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca EUTRON

Modelo 7937

Descricao Resumida



Chapa de grelhar a gas da Série 700, 400mm, com estrutura em aco inoxidavel e

sistema de seguranca. Perfeita para cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Chapa de Grelhar a Gas — Principais Vantagens

Projetada para responder as exigéncias dos profissionais de restauracdo, esta chapa, ou também
conhecida como griddle, oferece uma solugéo robusta e eficiente para a sua cozinha. Com a sua
estrutura em aco inoxidavel de alta qualidade, garante durabilidade e resisténcia a corrosao,
indispensaveis em ambientes de trabalho intensivo. Desfrute da facilidade de manuseamento e da
performance excecional que esta chapa a gas |Ihe proporciona, elevando a qualidade das suas

preparagfes culinérias.

A seguranca é uma prioridade, por isso, esta chapa de grelhar esta equipada com um sistema de
termopar que assegura o controlo seguro da temperatura e a interrupcéo do fornecimento de gas em
caso de anomalia. Além disso, a sua bandeja de 6leo removivel simplifica o0 processo de limpeza,
contribuindo para a manutengdo de um ambiente de trabalho higiénico e eficiente. Quer procure uma
chapa ou um grelhador para o seu restaurante, este equipamento destaca-se pela sua fiabilidade e
praticidade.

Aplicacbes

Esta chapa de grelhar a gas da Série 700 é perfeita para cozinhas profissionais de restaurante,
hotéis, cafetarias e snack-bares, onde a rapidez e a qualidade na confecdo de alimentos sao
fundamentais. ldeal para grelhar carnes, peixe, legumes ou preparar deliciosos pratos na chapa,
como hamburgueres e sanduiches, este equipamento adapta-se facilmente a diferentes conceitos de
restauracéo, desde estabelecimentos de fast food até cozinhas de autor que procuram a perfei¢cdo no
ponto de coccdo dos alimentos. A sua versatilidade permite que seja utilizada como um eficiente grill
ou char grill, dependendo das necessidades do seu negocio.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Valor

Estrutura Aco inoxidavel



Caracteristica
Sistema de seguranca
Bandeja
Predisposicéo
Opcional
Zona de trabalho
Poténcia
Peso
Espessura da placa

Consumo Géas Natural

Valor
Termopar
Oleo (para facil limpeza)
Gas propano-butano
Gas natural
340x520mm
7 KW
43 Kg
12mm

0,686 m3/h (Presséo 20mbr)

Consumo Gas Propano-Butano 0,555 kg/h (Pressdo 30mbr)



