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Abatedor Temperatura Compacto 3 Tabuleiros GN 1/1

Informacoes do Produto

SKU: EU1021 Modelo: 1021

Marca: EUTRON EAN: N/D

Imagens do Produto

BC-03-11E
Marca EUTRON
Modelo 1021

Descricao Resumida



Abatedor de temperatura compacto em aco inox AISI 304, ideal para cozinhas
profissionais. Arrefece e congela rapidamente, com capacidade para 3 tabuleiros GN
1/1.

Descricao Completa

Abatedor de Temperatura — Principais Vantagens

Este equipamento moderno e robusto, essencial para qualquer cozinha profissional, permite-lhe
otimizar os processos de arrefecimento e congelacdo de alimentos. A sua construcao integral em aco
inoxidavel AISI 304 18/10 garante durabilidade e facilidade de limpeza, tornando-o um aliado
indispensavel para um trabalho eficiente e higiénico. A unidade condensadora hermética, com um
gas-refrigerante ecoldgico R404 A, assegura um desempenho ambientalmente responsavel.

Com um painel de comandos sensitivo, esta célula de arrefecimento rapido oferece uma operacéo
intuitiva, facilitando o uso por toda a equipa. A sonda de temperatura incluida permite um controlo
rigoroso da temperatura no coracdo dos alimentos, garantindo a seguranca alimentar e a
preservacao da qualidade dos seus pratos. Desfrute da conveniéncia de ciclos de refrigeracao e
congelacdo programaveis, que se adaptam perfeitamente as necessidades variadas da sua
operacao, seja em restauracao ou hotelaria.

O sistema automatico de descongelacdo e a evaporag¢ao automatica da agua de condensacédo, sem
necessidade de energia elétrica adicional, sublinham a eficiéncia e a automacgéo deste abatedor. As
suas guias em aco inoxidavel AISI-304 18/10, facilmente extraiveis, simplificam a manutencao,
mantendo o equipamento sempre em condi¢des 6timas de utilizagdo. Opte por uma solugao que alia
tecnologia, sustentabilidade e performance para a sua cozinha.

Aplicacdes

Este abatedor de temperatura € uma peca central em qualquer cozinha industrial que necessite de
arrefecer rapidamente produtos cozinhados ou congelar alimentos frescos, mantendo as suas
propriedades organolépticas. E ideal para restaurantes de grande volume, pastelarias, servicos de
catering e estabelecimentos de hotelaria que procuram maximizar a frescura e a seguranca alimentar
dos seus produtos. A capacidade de memorizar até 99 ciclos garante a padronizacdo dos processos
em qualquer contexto profissional.

Caracteristicas Técnicas



Material Exterior/Interior Aco inoxidavel AISI 304 18/10

Gas Refrigerante R404 A (ecoldgico, livre de CFC)

Funcbes Abatimento e congelacéo

Temperaturas de Ciclo +90° a 3°C (refrigeracao), +90° a -18°C (congelacédo)
Capacidade 3 pares de guias para cubas GN 1/1

Isolamento Poliuretano injetado de 35 mm, livre de CFC, 42 kg/m3
Temperatura Ambiente Maxima +38°C

Tensédo de Alimentacao 230V 1+N - 50 Hz

Producéo Ciclo Refrigeragéo 8 kg em 90 minutos

Producéo Ciclo Congelacéo 5 kg em 240 minutos



