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Forno Elétrico de Pizza Industrial 6 Pizzas @ 33cm

Informacoes do Produto

SKU: EU7907-33 Modelo: 7907-33

Marca: EUTRON EAN: N/D

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca EUTRON

Modelo 7907-33

Descricao Resumida

Forno elétrico industrial para pizza com capacidade para 6 pizzas @ 33cm. Superficie

de cozedura em pedra e controlo de temperatura até 400°C.

Descricao Completa



Forno elétrico pizza — Forno para Pizzas Elétrico — Principais

Vantagens

Potencie a sua producdo de pizzas com este robusto equipamento de confecdo, ideal para
restaurantes, pizzarias e estabelecimentos de restauracdo. Projetado para um desempenho
excecional, este forno elétrico otimiza o tempo de preparacdo e garante uma cozedura uniforme,
elevando a qualidade das suas pizzas. A sua capacidade de cozedura de até 6 pizzas em simultédneo

torna-o numa solucéo eficiente para operacdes de volume médio a alto.

Equipado com uma superficie de confecdo em pedra, este forno de pizza assegura que cada base
de pizza atinge a crocancia perfeita, contribuindo para uma experiéncia gastronomica auténtica. A
iluminagdo interior permite uma supervisdo constante do processo, enquanto o termdstato ajustavel

oferece controlo preciso da temperatura, fundamental para diferentes tipos de pizzas e massas.

Aplicacdes

Este versatil forno industrial € a escolha perfeita para pizarias que necessitam de um volume de
producdo consistente, permitindo cozer varias pizzas ao mesmo tempo. Em restaurantes com menus
variados ou food-trucks, a sua adaptabilidade e controlo de temperatura significam que pode ser
utilizado para uma ampla gama de produtos, desde pao artesanal a focaccias.

Ideal para estabelecimentos de take-away e servicos de catering, onde a rapidez e a qualidade séo
essenciais. Os fornos de pizza elétricos sdo ainda adequados para cozinhas de hotelaria que
buscam integrar um auténtico sabor italiano nas suas ofertas, proporcionando pizzas irresistiveis aos

seus clientes.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe
Poténcia 6 kW
Alimentagéo 380-400V 50Hz

Medidas Interiores

Medidas Exteriores

Peso

Capacidade

1050x700x200 mm

1400x940x410 mm

102 kg

6 Pizzas de @ 33 cm



Caracteristica Detalhe
Superficie de Cozedura Pedra
lluminacéo Lampada de iluminacao interior

Termdéstato Regulavel de 80 a 400°C



