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Armario Refrigerado Gastronorm 2/1 Inox 1 Porta

Informacoes do Produto

SKU: EU1001 Modelo: 1001
Marca: EUTRON EAN: N/D
Imagens do Produto

FABRICADO EN

ANDALUCIA

Especificacoes

Marca EUTRON

Modelo 1001



Descricao Resumida

Armario refrigerado Gastronorm 2/1 de 1 porta, em inox, com pés regulaveis e controlo

digital de temperatura para cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Armario Refrigerado Inox — Principais Vantagens

Este armario refrigerado profissional foi concebido para responder as exigéncias de qualquer cozinha
comercial. Com uma estrutura compacta e totalmente injetada, garante uma eficiéncia energética
superior e uma conservacdo impecavel dos seus alimentos. O seu interior e exterior em aco
inoxidavel conferem-lhe durabilidade excecional e uma estética que se adapta a qualquer ambiente
profissional. A tecnologia de refrigeracdo avancada, com um refrigerante ecoldgico livre de CFC,
assegura um desempenho ambiental responsavel. A facilidade de limpeza é um dos seus pontos
fortes, gracas as unides curvas no interior, que previnem a acumulacdo de sujidade e facilitam a
manutencao diéria, otimizando o tempo da sua equipa.

As portas possuem um tirador ergonémico incorporado e um burlete substituivel, concebido para um
uso confortavel e uma vedacao perfeita. O sistema de fecho automatico com um angulo de abertura
superior a 90° € uma carateristica pensada para otimizar 0 consumo energético e a operacgéao diaria
nas suas cozinhas profissionais. Além disso, 0s marcos das portas integram sistemas de
aguecimento para evitar a formacado de gelo, garantindo um funcionamento suave e sem paragens.
O controlo eletronico da temperatura e do descongelacdo com visor digital permite uma gestéo

precisa do frio, essencial para a seguranca alimentar do seu restaurante.

A versatilidade é garantida pelo sistema de cremalheira para a fixacdo e ajuste dos estantes,
permitindo adaptar o espaco interno as suas necessidades especificas. Os pés em aco inoxidavel
regulaveis em altura oferecem estabilidade e facilitam a limpeza sob o equipamento. A unidade
condensadora hermética com condensador ventilado e a evaporacdo automatica da agua do
descongelacdo minimizam a necessidade de intervencdo manual, tornando este armario refrigerado
uma solucao pratica e fiavel. Este equipamento de refrigeracdo € a escolha ideal para quem procura
desempenho, durabilidade e facilidade de utilizacéo.

Aplicacbes

Projetado para ambientes de alta exigéncia, este frigorifico profissional é ideal para cozinhas de
restaurantes, hotéis, cafetarias e servicos de catering que necessitam de uma solucédo robusta e



eficiente para a conservacdo de alimentos. A sua capacidade Gastronorm 2/1 permite uma
organizacao eficiente dos ingredientes, sendo perfeito para otimizar o espaco e o fluxo de trabalho. E
amplamente utilizado em estabelecimentos HORECA pela sua construgdo em acgo inoxidavel e as
suas caracteristicas técnicas avancadas, que garantem a seguranca e frescura dos produtos
armazenados. Quer seja para ingredientes frescos, produtos semi-preparados ou outros
consumiveis, este armario de refrigeracdo € um aliado indispensavel no dia a dia da sua operacao.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe
Estrutura Externa Totalmente injetada, painéis externos em ago inoxidavel
Estrutura Interna Aco inoxidavel com unibes curvas

Tirador incorporado, bisagras com retorno automatico e fixacao de

Portas . L. -
abertura, marcos aquecidos, reversiveis, burlete substituivel
Sistema de cremalheira regulavel em altura, 3 parrillas plastificadas
Estantes L
por corpo (desmontaveis)
Pés Aco inoxidavel, regulaveis em altura
Unidade . _
Hermética com ventilador
Condensadora
Refrigerante Ecoldgico, livre de CFC
Descongelagéo Evaporacao automatica da agua
Isolamento Poliuretano injetado, livre de CFC, densidade 40 Kg/m3
Controlo de o _ o
Eletronico com visor digital
Temperatura

Temperatura de

Até 38°C de temperatura ambiente
Trabalho

Tipo de Grelhas Plastificadas



