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Chapa de Grelhar a Gas Cromoduro Série 600, 650mm

Informacoes do Produto

SKU: EU1553 Modelo: 1553

Marca: EUTRON EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca EUTRON



Modelo 1553

Descricao Resumida

Chapa de grelhar a gas profissional com cromoduro de 16mm, série 600 e 650mm de

largura. Ideal para cozinhas de restaurantes, cafés e snack-bares.

Descricao Completa

Chapa Gas Cromoduro — Chapa Profissional a Gas — Principais
Vantagens

Concebida para o ambiente exigente de cozinhas profissionais, esta chapa de grelhar a gas garante
resultados culinérios excecionais. A sua robustez, aliada as caracteristicas inovadoras, assegura
uma confec¢do eficiente e uma durabilidade prolongada, tornando-a um ativo indispensavel para
qualquer estabelecimento de restauracédo. A superficie em cromoduro proporciona uma distribuicdo
uniforme do calor e facilita a limpeza, otimizando o tempo de trabalho da sua equipa.

Com um controlo preciso da temperatura, este equipamento de confe¢cdo permite ajustar o calor
entre 50°CorC e 300°CorC, ideal para preparar uma vasta gama de alimentos, desde carnes seladas
na perfeicdo a vegetais salteados. A construcdo em aco inoxidavel 18/8 confere-lhe ndo s6 uma
estética profissional, mas também uma resisténcia superior a corrosdo e uma higiene impecavel. O
palastro soldado previne fugas de 6leo, mantendo a area de trabalho mais limpa e segura.

Aplicacdes

Esta chapa é perfeitamente adequada para restaurantes com servico a la carte, que necessitem de
uma chapa versatil e potente para grelhar diversos tipos de alimentos. A sua performance de alta
qualidade é ideal para a confecdo rapida em momentos de grande afluéncia, garantindo sempre a

melhor experiéncia gastronémica para os clientes.

Em cozinhas industriais de hotéis, cafetarias e snack-bares, a robustez e facilidade de manutencao
desta grelhador s&o cruciais. E ideal para preparar pequenos-almocos, almogcos e jantares,
suportando o uso continuo ao longo do dia com fiabilidade.

Caracteristicas Técnicas



Tipo de Aquecimento
Acabamento da Placa
Material de Construcéo
Faixa de Temperatura
Espessura da Placa
Pressao do Gas

Dimensdes do Equipamento
(LxPxA)

Dimensdes da Placa (LxPxE)
Numero de Queimadores
Poténcia por Queimador
Bandeja Recolhe-Gorduras

Peto Antissalpicos

Ignicéo

Chaminé para Saida de Fumo

Certificagcao

Gas

Cromo Duro

Aco Inoxidavel 18/8
50°C a 300°C

16 mm

2800 PA

650x570x340 mm

597x400x16 mm

3 Kw/h
Extraivel
N&o soldado (amovivel)

Piezoelétrica (para cada queimador, pila ndo
incluida)

Sim

CE



