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Mesa de Preparacédo Refrigerada Compacta S903

Informacoes do Produto

SKU: EU3180 Modelo: 3180

Marca: EUTRON EAN: N/D

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca EUTRON

Modelo 3180



Descricao Resumida

Mesa de preparacdo refrigerada compacta S903, ideal para cozinhas profissionais.

Com 3 portas, bancada em fibra branca e capacidade para 4 GN1/1. Faixa de temp.
2°C a +8°C.

Descricao Completa

mesa de preparacao refrigerada — Mesa Refrigerada para Preparacao —

Principais Vantagens

A Mesa de Preparacdo Refrigerada Compacta S903, modelo 3180, foi concebida para oferecer a
maxima eficiéncia e conveniéncia em ambientes de cozinha profissional. Com um sistema de
refrigeracdo estatica, complementado por dois ventiladores internos com tolva, este equipamento de
arrefecimento industrial assegura uma recirculacdo uniforme do ar, mantendo os ingredientes frescos
e em perfeitas condic6es. A funcdo de descongelagdo automatica minimiza a necessidade de
manutencao manual, garantindo um funcionamento continuo e sem interrupcdes, ideal para negdocios
com alto volume de trabalho. Além disso, utiliza o refrigerante R290, demonstrando um compromisso
com a sustentabilidade ambiental sem sacrificar o desempenho.

O design inteligente desta mesa de trabalho refrigerada inclui uma bancada superior em fibra branca,
robusta e facil de limpar, perfeita para a preparacao de pratos como pizzas, saladas e sanduiches. A
parte superior dispde de uma porta de duas folhas, deslizante e rebativel para tras, que facilita o
acesso rapido e ergonomico aos ingredientes, otimizando o fluxo de trabalho na sua cozinha
profissional. Esta solucao de arrumacéo e refrigeracdo é um aliado indispensavel para qualquer chef

ou profissional que procure maximizar a produtividade.

Com capacidade para quatro cubas GN1/1 (ndo incluidas) na parte superior, a organizacdo dos
ingredientes torna-se simples e eficiente. A zona inferior conta com trés prateleiras plastificadas em
cinzento, suportadas por guias de aco inoxidavel com dimensdes de 325 x 555 mm, proporcionando
um espaco de armazenamento versatil e seguro. Fabricada em aco inoxidavel AISI 201, esta
bancada de frio é resistente a corrosao, duravel e higiénica, aspetos cruciais em qualquer
estabelecimento de hotelaria e restauracdo. As trés portas opacas sdo rebativeis, reversiveis e
contam com fecho automatico, garantindo um isolamento térmico eficaz e um manuseamento

confortavel.

O controlo preciso da temperatura € assegurado por um controlador digital Dixell, permitindo ajustar
0 equipamento de conservacdo entre 2°C e +8°C. Este intervalo de temperatura € ideal para a
conservacao de uma vasta gama de ingredientes frescos, desde vegetais a produtos lacteos e carne,



mantendo-os no ponto ideal de conservacdo. Em suma, esta mesa de preparagédo ndo é apenas um
simples frigorifico, mas sim uma solucdo integrada e fiavel para as exigéncias do dia-a-dia em

cozinhas profissionais.

Aplicacodes

Esta mesa refrigerada é a solugéo perfeita para uma variedade de estabelecimentos profissionais,
desde pizzarias e snack-bares a restaurantes e servicos de catering. A sua capacidade de
armazenamento e preparacdo simultadnea torna-a ideal para otimizar o espaco e a eficiéncia em
cozinhas com éarea limitada. E particularmente Gtil em locais onde a rapidez na montagem de pratos
€ crucial, como em servicos de almoco movimentados ou cozinhas de fast food que necessitam de
acesso imediato a ingredientes frescos e pré-preparados.

O seu design versétil e a facilidade de limpeza tornam-na uma escolha inteligente para cozinhas de
hotelaria, onde as exigéncias de higiene e durabilidade sdo maximas. Seja para a criacdo de saladas
frescas num buffet de hotel, a montagem de sanduiches gourmet numa cafetaria, ou a preparacao de
bases de pizza num tipico restaurante italiano, esta mesa de preparacdo oferece a funcionalidade
necessaria para elevar a qualidade e a eficiéncia do servigo.

Caracteristicas Técnicas

Capacidade GN 4 cubas GN1/1 (ndo incluidas)

Dimensdes
(LxPxA)

1360 x 700 x 850 mm

Bancada Superior  Fibra branca

3 plastificadas em cinzento com guias de aco inoxidavel (325 x 555

Estantes
mm cada)
Temperatura 2°C ~+8°C
Refrigerante R290
Portas 3 portas opacas rebativeis, reversiveis e com fecho automatico
Material Aco inoxidavel AISI 201

Alimentacéao 220-240V AC



