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Hotte Industrial Inox 1000x790x680mm com Turbina

Informacoes do Produto

SKU: EUCSJ100-T Modelo: CSJ100-T
Marca: EUTRON EAN: N/D
Imagens do Produto

NO
INCLUYE
FILTROS

Especificacoes

Marca EUTRON

Modelo CSJ100-T

Descricao Resumida

Hotte industrial em ago inox AISI-304, com 1000x790x680mm e turbina integrada. Ideal
para cozinhas profissionais que exigem maxima eficiéncia na exaustdo. Construcéo

robusta e facil de limpar.




Descricao Completa

Hotte industrial inox — Hotte Inox com Turbina — Principais Vantagens

Equipe a sua cozinha profissional com uma hotte de exaustéo de elevada performance, fabricada em
aco inoxidavel AlISI-304 de alta qualidade. Este sistema de extracdo, concebido com engenharia
robusta, assegura a remocao eficiente de fumos, vapores e odores, crucial para manter um ambiente
de trabalho fresco e higiénico. A sua construcdo integralmente soldada, com cantos dobrados e
chafrados, garante durabilidade e resisténcia, mesmo em ambientes de utilizacéo intensiva. O design
inteligente facilita a limpeza e manutencao, otimizando o seu investimento a longo prazo.

Os coletores em forma de U, soldados para a fixacdo dos filtros, juntamente com o sistema de
drenagem com tampao roscado de grandes dimensdes, asseguram uma gestao eficaz de gorduras e
condensados. Esta coifa considera todas as normativas vigentes relativas a sistemas de ventilacdo
para cozinhas comerciais, proporcionando-lhe tranquilidade e conformidade. Escolha a op¢édo de
"Instalacdo de Luzes" para integrar iluminagdo LED, ou a opcéo de "Aportacdo de Ar" para um
sistema de ventilacdo ainda mais completo, garantindo sempre a maxima qualidade do ar no seu

espago.

Aplicacdes

Este robusto apanha-fumos é a solucdo ideal para uma vasta gama de estabelecimentos como
restaurantes de grande volume, hotéis com cozinhas atarefadas, servicos de catering, e cozinhas
industriais onde a eficiéncia da exaustdo é prioritaria. E também uma escolha excelente para
refeitdrios empresariais e institucionais que necessitem de uma ventilagdo potente e fiavel. A sua
construgcdo em aco inoxidavel torna-o perfeito para ambientes de catering que exigem padrées
rigorosos de higiene e durabilidade. O equipamento de confe¢do perfeito para o seu negaocio.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe
Material Aco inoxidavel AlISI-304
Dimensdes (CxPxA) 1000x790x680mm
Turbina Incluida Sim
Construcao Totalmente soldada, cantos dobrados e chafrados

Sistema de Drenagem Drenagem com tampé&o roscado



Filtros

Normativas

Opcéao de Luzes

Opcéo de Aportagéo de
Ar

N&o incluidos (requer 2 filtros de lamelas de a¢o inoxidavel)
Conforme todas as normativas vigentes

Instalacéo de 2 focos LED embutidos por metro linear
(opcional)

Instalacé@o de grelha por metro linear (opcional)



