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Acesso rapido
ao produto

Hotte Industrial Júnior com Turbina 1500mm

Informacoes do Produto

SKU: EUCSJ150-TRAD-T Modelo: CSJ150-TRAD-T

Marca: EUTRON EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca EUTRON

Modelo CSJ150-TRAD-T

Descricao Resumida

Hotte industrial em aço inoxidável AISI-304 com turbina integrada, ideal para cozinhas

profissionais. Facilita o tratamento de fumos e vapores na restauração.



Descricao Completa

hotte industrial — Hotte Júnior com Turbina — Principais Vantagens

Equipe a sua cozinha profissional com a Hotte Industrial Júnior com Turbina, uma solução de

exaustão de fumos robusta e eficiente, ideal para ambientes exigentes como restaurantes, hotéis e

refeitórios. Fabricada em aço inoxidável AISI-304 de alta qualidade, esta hotte garante durabilidade

e resistência à corrosão, indispensáveis para o uso intensivo. A sua estrutura diáfana facilita uma

limpeza rápida e eficaz, permitindo manter os padrões de higiene rigorosos com o mínimo esforço.

Este sistema de extração inovador foi projetado para assegurar um ambiente de trabalho mais limpo

e seguro, eliminando gorduras e vapores de forma contínua. Com a turbina integrada, proporciona

um desempenho superior na remoção de odores e partículas, contribuindo para o conforto da sua

equipa e para a satisfação dos seus clientes. É uma campânula ideal para quem procura soluções

práticas e de alto desempenho no quotidiano da cozinha profissional.

A atenção aos detalhes na conceção desta coifa é evidente nos seus coletores em forma de U,

soldados para uma fixação segura dos filtros, e no sistema de drenagem com tampão roscado de

grandes dimensões, que simplifica a manutenção. Esta Hotte Júnior está em conformidade com

todas as normativas vigentes, garantindo tranquilidade na sua operação. Para uma ventilação ainda

mais completa, existe a possibilidade de adicionar iluminação LED embutida e uma grelha para

aporte de ar, otimizando o seu investimento.

Aplicações

Este exaustor industrial é perfeito para uma vasta gama de estabelecimentos que exigem uma

extração potente e fiável. Desde pequenos cafés e snack-bares a restaurantes de média dimensão e

cozinhas de hotelaria, a sua capacidade de gerir grandes volumes de ar e fumos torna-o uma peça

central na manutenção de um ambiente de cozinha saudável e produtivo. É uma solução versátil

para qualquer espaço com necessidades de apanha-fumos intensivas.

Com as suas dimensões generosas e a opção de personalização com iluminação e aporte de ar,

esta hotte é particularmente adequada para linhas de confeção onde são utilizados fogões,

fritadeiras e grelhadores frequentemente. Garante que os vapores quentes e as partículas de

gordura são eficazmente removidos, protegendo o seu equipamento e melhorando a qualidade do ar

no espaço. A sua robustez faz dela uma escolha sensata para cozinhas de elevada produção e uso

contínuo.

Características Técnicas

Material Aço Inoxidável AISI-304



Tipo Campânula Tradicional com Plenum

Dimensões

(CxLxA)
1500x790x680mm

Turbina Incluída

Filtros Filtros de lamelas de aço inoxidável (não incluídos)

Saneamento
Coletores soldados em forma de U, sistema de drenagem com

tampão roscado

Limpeza Design diáfano para fácil limpeza

Normativas Em conformidade com as normativas vigentes

Opção Iluminação 2 focos LEDs embutidos por metro linear (opcional)

Opção Aporte de

Ar
Grelha por metro linear (opcional)


